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Dia de Campo em ltapetininga-SP

Visita USPB a ABBA

Visita FNPPT a ABBA

Dinamica da Batata - ESALQ 2006

A Inquima trabalha pra que vocé
tenha o melhor resultado.

[43) 3254-86826 * wwwinquima.com.br
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VI Seminario Mineiro de Bataticultura
Sucessodepublicoedeinformacoesem Alfenas (Mg)

Ernani Clarete da Silva, Professor — Pesqui-
sador, Doutor em Genética e Melhoramento
Vegetal.

UNIVERSIDADE JOSE DO ROSARIO
VELLANO - UNIFENAS - FACULDADE

DE AGRONOMIA, Setor de Olericultura e
Experimentagéo, CP 23 - CEP: 37130-000
Alfenas/MG (35) 3299.3119

Publico VI Seminario Mineiro de Bataticultura
(Foto - Jornalismo UNIFENAS).

O Seminario Mineiro de Bataticultura é um
evento realizado regularmente a cada dois
anos e tem como principal objetivo discutir
problemas e apresentar propostas de solu-
¢cOes para a bataticultura mineira. Os locais
para a realizagdo do mesmo séo estrategi-
camente escolhidos em consonancia com
um tema, um cenario compativel e um local
que ofereca as condigcbes ideais de infra-es-
trutura fisica.

A produgéo de batata no Brasil oscila em
torno de 2.900.000 toneladas anuais das
quais Minas Gerais participa com 30,7%.

Palestra de Abertura do Doutor Marcelo Franco
(Foto - Jornalismo UNIFENAS)

Eventos Nacionais

Neste contexto, o sul do estado de Minas
Gerais, juntamente com o Podlo Alfenas,
em razao de sua peculiaridade climatica se
constitui em uma das pouquissimas regioes
no mundo onde se pratica trés safras anu-
ais, ou seja, safra das aguas, safra da seca
e safra de inverno, abastecendo o mercado
de janeiro a dezembro. O Pdlo Alfenas se
destaca pela area significativa de plantio de
Inverno e também pelo potencial de polui-
¢ao sobre o Lago de Furnas que abrange
34 municipios da regido, denominados mu-
nicipios lindeiros.

O Seminario Mineiro de Bataticultura, na
sua sexta versao, foi organizado pela Uni-
versidade José do Rosario Vellano (UNI-
FENAS/NEOL — Nucleo de Estudos em
Olericultura) e Associagéo de Bataticultores
do Sul do Estado de Minas Gerais (ABAS-
MIG). Procurou com o tema “A bataticultura
de Inverno” discutir e apresentar propostas
para problemas decorrentes da produgéo
de Inverno, bem como reciclar produtores,
técnicos e demais integrantes da extensa
cadeia da batata com informagdes atuais e
de extrema importancia. Para isso, no peri-
odo de 5 a 7 de abril, em Alfenas (MG), nas
dependéncias da UNIFENAS, diversos as-
suntos foram apresentados por pesquisado-
res e técnicos de importantes instituicdes do
Brasil e da Franga como: ABBA, ABASMIG,
ANDEF, CEASAMINAS, CEPEA/ESALQ,
Curadoria do Meio Ambiente de Alfenas,
EMATER, EPAMIG, FERTI (Franga), |IAC/
APTA, IMA, INPEV, MAPA, UFLA, UFV,
UFRGS e UNIFENAS.

A abertura contou com uma palestra do
Secretario Adjunto da Agricultura de Mi-
nas Gerais, doutor Marcelo Franco com o
tema: “Cadeia produtiva da batata: desafios
e oportunidades”. Em seguida, durante o
coquetel de abertura a FMC e SIA SANTA
apresentaram a peca teatral de Bruno Fan-
tini “Pintando o Sete” com uma agradavel

Eventos Internacionais
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Composicédo da Mesa de Abertura do VI Seminario

Mineiro de Bataticultura
(Foto - Jornalismo UNIFENAS)

repercussao para setor de producao de ba-
tata, pela oportunidade do assunto e pela
competéncia dos atores.

Dados Estatisticos: 50 municipios partici-
pantes; 03 Estados; 02 Paises; 40 institui-
¢cOes; 16 produtores; 142 académicos de
agronomia, de administracdo e de escolas
agrotécnicas; 48 profissionais do ramo de
revenda e assisténcia técnica; 25 professo-
res e pesquisadores; 231 pessoas inscritas
que assistiram pelo menos um painel; 19
palestrantes e 05 moderadores.

Os organizadores agradecem a todos que
contribuiram para a realizagdo deste evento
e, em especial, ao Magnifico Reitor da Uni-
versidade, José do Rosario Vellano (UNI-
FENAS), professor Edson Anténio Vellano,
pelo inestimavel apoio sem o qual os objeti-
vos propostos ndo teriam sido alcangados.

.. 5. & —
Publico VI Seminario Mineiro de Bataticultura
(Foto - Jornalismo UNIFENAS)

Adiamento Encontro
Nacional da Batata

Informamos que, devido a fortissima crise que
estda afetando a agricultura e também muitos
outros setores do Brasil, a ABBA decidiu adiar

o Xl Encontro Nacional de Producédo e Abas-
tecimento de BATATA, IX Seminario Nacional
de BATATA SEMENTE, IV ABBA Batata Show
programado para ser realizado de 17 a 19 de ou-
tubro de 2006, em Holambra (SP).

Esperamos pela compreenséo de todos.




i

8 &« . Eventos

Retrospectivas dos Encontros Nacionais

Os Encontros Nacionais de Produgéo e
Abastecimento de Batata tiveram inicio em
junho de 1987, na cidade de Guaira/SP.
Foi idealizado por um grupo de pesquisa-
dores, professores e extencionistas com o
objetivo de reunir um publico misto entre
técnicos e produtores, bem como todos os
outros envolvidos com a bataticultura, para
discutir temas técnicos, econémicos e poli-
ticos da cultura da batata, a fim de oferecer
subsidios para melhorar a produtividade e
o abastecimento de batata no Brasil.

O publico participante do evento foi em
torno de 120 pessoas. Foi discutido, pela
primeira vez, temas para o setor: a situagcao
da bataticultura nacional e nos Estados, as
cultivares de batata, a tecnologia de ob-
tencdo de batata-semente, entre outros.
Entre as reivindicagdes daquele encontro
estavam: o aumento de crédito rural para
o setor; a melhoria na estrutura de produ-
¢ao de batata-semente para a produgéo de
acordo com a demanda nacional; o apoio
do Ministério da Agricultura para a implan-
tacdo de camaras frigorificas em regides
produtoras de batata-semente; a identifica-
¢ao das variedades nos supermercados e,
entre outras, a mais importante, fomentar
e prestigiar a formagéo de associag¢des de
produtores de batata, municipal e regional,
€ que a assisténcia técnica aos bataticulto-
res fosse feita por agrbnomos especializa-
dos, de modo a oferecer um servigo assis-
tencial de alto nivel.

Neste encontro, ndo podemos deixar
de destacar os grandes batalhadores da
bataticultura nacional: o dr. Carlos Adal-
berto Carvalho Dias - CATI, o dr. Manuel
Churata-Masca - UNESP e o dr. Nozomu
Makishima - EMBRAPA.

O 2° encontro foi realizado na estancia
hidromineral de Cambuquira (MG), em
agosto 1988. Foi um encontro muito ale-
gre, coordenado pelo grande idealista da
bataticultura, dr. Sérgio Mario Regina; com
forré todas as noites e, no ultimo dia, um
tour batateiro as margens do lago da hidre-
létrica de Furnas, prestigiado pelo senador
da republica na época dr. Ronan Tito. Na-
quele encontro teve inicio uma campanha
para diminuir o plantio da safra das aguas,
que representava 60,2% do plantio anual,
situagdo conseguida hoje. A énfase maior
dada também naquele encontro, foi para
a criacdo de associagdes e discussao do
estatuto para criagdo da Abasmig que, dois
anos mais tarde, foi fundada e presidida
pelo atual presidente da ABBA - eng® agr®
Marcelo Balerini.

Destacamos também neste encontro a
presenca de pessoas como, o dr. Sérgio
Mario Regina, o dr. Pedro Donato Guerra
de Dessimoni e o Luiz Gomes Correia.

O 32 Encontro foi realizado na cidade de
Contenda (PR), em dezembro de 1989. Foi
0 encontro “quente” pois, na época, surgiu
0 caso do uso de mercurio nas lavouras de

batata no Estado de Sao Paulo. Ai o consu-
mo despencou. Esteve presente na abertu-
ra o atual senador da Republica eng® agr®
Alvaro Dias, entdo governador do Estado
do Parana. Nesse encontro aconteceu o
inicio da discussao sobre Marketing da ba-
tata, oferta e industrializagao. Destacamos
neste encontro os técnicos na bataticultura,
dr. Rodolfo Harry Steindof, dr. Marcos Hoe-
pfer, dr. Agostinho de Freitas e o dr. Carlos
Alberto Scotti.

O 4° encontro foi realizado na cidade de
Divinolandia (SP) em outubro de 1990, co-
ordenado pelo eng® agr® Jodo Batista Viva-
relli. Foi dada énfase a producgéo de batata
nas areas de montanhas, mais especifica-
mente sobre tragcdo animal, fertilidade e
adubacéo da batata. No painel de conso-
lidacdo das safras foi notado e como ja
preconizado no encontro de Cambuquira, a
mudanga da época de plantio (diminuicao
da safra das dguas e aumento da safra de
inverno).

O 52 encontro, foi realizado em Porto
Alegre (RS) em outubro de 1991. Devido
a distancia, a participagéo foi pequena,
porém, do Estado de Minas Gerais, foram
20 produtores, todos de avidao. Tomando-
se o cuidado de viajar em dois vOos, pois
em caso de acidente, sobreviveria a meta-
de. Um dos temas centrais do encontro foi
Batata-Semente, apresentado pelo dr. No-
zomu, ja aparecendo o papel das associa-
¢oes, como a Gaucha de Producgéo de Ba-
tata-Semente, a Associa¢ao de Produtores
Carlos Barbosa e a cooperativa de Ibirairas
e Cotia. Foram destaque, também no en-
contro, as pesquisas sobre melhoramento
apresentada pelo dr. Delorge Mota.

O 6° encontro foi realizado na cidade de
Cambui (MG), em agosto de 1992, com
grande participagao de técnicos, professo-
res e produtores, cuja abertura foi de gala,
com musica, vinho e queijo e com a partici-
pacgao do entédo secretario de Estado e ex-
ministro Alysson Paulinelli. O encontro teve
como eixo central bataticultura — ensino
— pesquisa, temas conjunturais como co-
mercializagdo e futuro da bataticultura. As
universidades tiveram presenca marcante
nesse encontro.

O 7° encontro realizado em Araucéria
(PR), em novembro de 1993, teve desta-
que para o pequeno produtor de batata, o
Mercosul como uma ameagca a bataticultu-
ra brasileira. Foi também neste encontro a
elaboracgéo da ata para criagéo da Associa-
¢cao Brasileira de Bataticultores, coordena-
da pelos eng® agr® Nilceu Nazareno e eng®
agr® Marcelo Balerini.

Foi um encontro bem organizado, com
boa presenga dos bataticultores. Foi des-
taque nesse evento o dia especial sobre
aproveitamento da batata, coordenado pe-
los extencionistas Regionais da EMATER-
PR. A partir deste encontro a realizagédo
passou a ser bi-anual.

O 82 encontro ocorreu em Campinas (SP),
nas dependéncias do Instituto Agrondmico,
em novembro de 1995. A partir também
deste encontro, foi englobada, na mesma
data de realizagao, o IV Seminario Nacional
de Batata-Semente. O enfoque principal do
evento foi dado as viroses na batata e ao
Mercosul. Foi destaque na apresentacao
sobre virus, o dr. Caran do Agronémico de
Campinas, a professora Antbénia Figueira
da UFLA, o dr. Péricles Malozzi do Instituto
Bioldgico, o dr. Valdir Yuri do IAC e o pro-
fessor convidado dr. Steven A. Slack, da
Cornell University - Nova York (EUA).

O 92 encontro, foi em Pouso Alegre (MG)
em agosto de 1997. Foi um encontro mui-
to participativo, inclusive com a realizagdo
conjunta do V Seminario Nacional de Bata-
ta Semente e o 12 Encontro de Producéo
e Abastecimento da Batata do Mercosul.
Teve a participagéo do dr. Jorge Yanovsky
e do dr. Marcelo Huarte, ambos da Argen-
tina, e o dr. Andrés Contreras Mendez, do
Chile. Foi nesse encontro a apresentagéo
nacional da ABBA. Destaca-se também
nesse encontro na secao de abertura a
presencga do dr. Arlindo Porto, do Ministério
da Agricultura. Houve também a presenca
marcante das empresas envolvidas na ba-
taticultura com seus estandes.

O 102 encontro realizou-se em ltapetinin-
ga (SP) em outubro de 1999, também mui-
to bem organizado. A partir deste evento,
a coordenacdo dos encontros nacionais
passou para a ABBA. O destaque principal
neste encontro foi a palestra do dr. Rober-
to Rodrigues, que mais tarde seria Ministro
da Agricultura. Destaca-se também neste
evento a participacado das empresas, prin-
cipalmente, de maquinas agricolas.

O 112 encontro realizou-se em Uberlandia
(MG) em outubro de 2001. Foi o melhor e
0 mais bem organizado encontro, desde as
palestras, o publico, até a participa¢do das
empresas envolvidas no setor. Teve des-
taque o Dia de Campo, com a participagao
do Exército Brasileiro no fornecimento das
refeicbes. Temas importantes foram abor-
dados, o uso da agua, a sustentabilidade
da bataticultura, o associativismo e o agro-
negocio.

O 122 encontro realizou-se em Ponta
Grossa (PR) em outubro de 2003, com bom
publico. O destaque neste evento foram os
dias de campo muito bem organizados, a
exposicdo de maquinas agricolas e os es-
tandes bem diversificados.

Portanto, concluimos que os encontros
contribuiram, em muito, para a mudanca
de perfil da bataticultura brasileira. Essa
contribuicdo foi em varios aspectos: técni-
cos, sociais e econdmicos. Houve falhas,
mas os sucessos foram maiores. Espera-
mos que 0s proximos venham a contribuir
muito mais com a bataticultura brasileira.
Sinto-me muito feliz pois, com a graca de
Deus, pude estar presente em todos os en-
contros.
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Celebridades

Prof. Hiroshi Kimati, 1939 - 2006

Docentes da Fitopatologia
ESALQ/USP
clinica@esalq.usp.br

O professor Hiroshi Kimati e esposa,
sra. Massako Kimati, faleceram no dia
25 de marco de 2006 em decorréncia
de um acidente automobilistico numa
rodovia do Estado de Sao Paulo.

O prof. Hiroshi nasceu no dia 4 de
agosto de 1939, embora tenha sido re-
gistrado somente em 30 de setembro,
em Guaimbé (SP). Em 1963 obteve o
titulo de Engenheiro Agrébnomo pela
Escola Superior de Agricultura “Luiz
de Queiroz” (ESALQ), da Universida-
de de Séao Paulo, em Piracicaba (SP).
No ano seguinte foi contratado como
instrutor junto a entdo Cadeira de Fi-
topatologia e Microbiologia Agricola da
ESALQ, onde iniciou uma longa e bri-
Ihante carreira dedicada ao ensino de
graduacgao e pés-graduacgao e ao estu-
do das doencgas de plantas, especial-
mente aquelas causadas por fungos e
bactérias. Obteve os titulos de M.Sc.
e Doutor em Agronomia em 1966 e
1970, respectivamente, ambos pela
ESALQ/USP. Apds concurso de pro-
vas e titulos, tornou-se Livre-Docente
em 1976, Professor Adjunto em 1978
e Professor Titular em 1989, junto ao
entdo Departamento de Fitopatologia
da ESALQ.

O prof. Kimati lecionou as disciplinas
optativas Doencas das Grandes Cultu-
ras e Doencas de Plantas Frutiferas e
Horticolas no curso de graduagdo em
Engenharia Agronémica, no periodo
de 1968 a 1996, e as disciplinas Fisio-
logia de Fungos (1970 a 1987), Con-
trole Quimico de Doengas de Plantas
(1987 a 1996) e Clinica Fitopatolégica
(1989 a 1996) no programa de Pds-
Graduacao em Fitopatologia.

Ao longo de sua carreira docente, o
prof. Kimati destacou-se pela dedica-
¢cao a orientacao de alunos, tanto de
graduacéo (Iniciagao Cientifica), como
principalmente de pds-graduacéo.
Orientou 42 disserta¢cdes de mestrado
e 20 teses de doutorado dentro do Pro-
grama de Pdés-Graduagao em Fitopato-
logia da ESALQ. Grande parte desses
trabalhos versou sobre as principais
linhas de pesquisa as quais o prof. Ki-
mati se dedicou durante sua carreira:
caracterizacdo morfolégica, fitopatogé-
nica, soroldgica e eletroforética de fun-
gos e bactérias fitopatogénicas, para
fins de diagnose e controle de doencas

de plantas por meios quimico e biolo-
gico. Na qualidade de mestre e orien-
tador sempre compartilhou seu conhe-
cimento e suas idéias com os alunos
de graduagdo e de péds-graduacgéo.
Também sempre deu atencéo especial
aos inumeros produtores que freqlien-
temente o procuravam em busca de
auxilio na identificacdo e controle das
doencas que afetavam suas culturas.

Como resultado dessas atividades,
o prof. Kimati publicou mais de 80 tra-
balhos cientificos em periddicos espe-
cializados nacionais. Foi co-autor da
primeira edicdo do Manual de Fitopa-
tologia, publicado em 1968, e co-autor
das duas edi¢des do Guia de Fungici-
das (1976 e 1979). Participou da ela-
boracdo das duas edigbes do Guia de
Fungicidas Agricolas (1986 e 1997).
Foi colaborador da segunda edicdo do
Manual de Fitopatologia (Vol. 1, 1978
e Vol. 2, 1980). Foi um dos editores da
terceira edicdo do Manual de Fitopato-
logia (Vol. 1, 1995 e Vol. 2, 1997) e da
quarta edicdo do Manual de Fitopatolo-
gia — Doencas das Plantas Cultivadas,
Vol. 2, 2005. Também foi co-autor do
livro Resisténcia de Fungos a Fungici-
das (2000). Foi autor e/ou co-autor de
30 capitulos de livros, a maioria deles
pertencentes as diferentes edi¢gdes do
Manual de Fitopatologia.

O prof. Kimati foi o idealizador e res-
ponséavel pela implantacdo da Clinica
Fitopatologica no entdo Departamen-
to de Fitopatologia da ESALQ. Desde
sua criacdo, a Clinica atendeu alguns
milhares de consultas de produtores,
engenheiros agrobnomos, técnicos, alu-
nos e publico em geral para a diagno-
se de doencas de plantas e problemas
afins. O prof. Kimati participou direta
ou indiretamente no atendimento da
maioria dessas consultas. Mesmo apés
sua aposentadoria em 1996, o prof.
Kimati nunca se afastou do Departa-
mento, especialmente da Clinica Fito-
patoldgica, onde continuava prestando
valiosa colaboracdo. A grande vivén-
cia do prof. Kimati com os problemas
fitopatoldgicos, associada a sua per-
manente atualizagdo com a literatura
especializada, permitem afirmar que o
Prof. Kimati foi um dos fitopatologistas
brasileiros com maior visdo holistica,
capaz de diagnosticar com facilidade

a maioria das doencas de plan-
tas de importancia econémica no
Pais, discorrendo facilmente so-
bre aspectos epidemioldgicos e
alternativas de controle.

Pela sua relevante contribui-
cdo a Fitopatologia e ciéncias
afins em Sao Paulo e no Brasil,
o prof. Kimati foi homenageado
em 1988 com o Prémio Paulista
de Fitopatologia, concedido pelo
Grupo Paulista de Fitopatologia,
e em 2001 com o Prémio Mérito
em Fitopatologia, concedido pela
Sociedade Brasileira de Fitopato-
logia. Em maio de 2006, em uma
homenagem pdstuma ao prof.
Kimati, o Departamento de Ento-
mologia, Fitopatologia e Zoologia
Agricola da ESALQ associou de
maneira permanente 0 seu nome
a Clinica Fitopatoldgica, nomean-
do-a “Clinica Fitopatoldgica prof.
Hiroshi Kimati”.

O prof Kimati ndo sera lembra-
do apenas pelas suas qualidades
cientificas, mas também pela sua
amizade, honestidade, sincerida-
de, profissionalismo, extrema dis-
cricdo e humildade.

O prof. Kimati deixa os filhos Cel-
so, Maira, Ceci, Marcia (in memo-
rian) e Célia e os netos Andressa,
Matheus, Rafael e Akira.
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10 €7 Secao dos Colaboradores

Arione da Silva Pereira

56 anos

Eng Agrénomo - Universidade Federal de
Pelotas; M.Sc. - University of California/Davis,
Estados Unidos; Ph.D. - University of Guelph,
Canada.

Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria-
EMBRAPA

Pesquisador da EMBRAPA e CNPq, e Professor
Colaborador do Curso de Pés-graduagédo em
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1- QUAIS FORAM OS TRABA-
LHOS DESENVOLVIDOS OU A
DESENVOLVER REFERENTES A
PRODUCAO DE BATATA?

Trabalhos desenvolvidos: Os prin-
cipais resultados obtidos em equi-
pe foram: 1) Desenvolvimento das
cultivares Cristal, Pérola e Eliza; 2)
Edicdo do livro “A cultura da batata
na regido Sul do Brasil”; 3) Desen-
volvimento do sistema de producéao
hidrop6nica de batata semente pré-
basica; 4) Capacitacao de pesquisa-
dores em melhoramento genético.

Trabalhos em desenvolvimento: O
principal trabalho refere-se ao proje-
to “Melhoramento genético de batata
para ecossistemas tropicais e sub-
tropicais do Brasil”, que foi iniciado
em 2004. Trata-se de um projeto
em rede, desenvolvido por trés uni-
dades da EMBRAPA - Canoinhas,
Clima Temperado e Hortalicas - e
IAPAR/CPRA. Além disso, o projeto
tem a colaboragcao da FNPPPT-Fran-
¢a, INIA-Chile, CIP, universidades
(UFPEL e UFV), Hayashi Batatas e
ABBA.. Os objetivos sao: desenvol-
ver novas cultivares; melhorar ger-
moplasma para resisténcia as princi-
pais doencas e pragas, e qualidade
(baixo teor de acucares redutores);
identificar racas/estirpes de agentes
causadores das principais doencas;
e melhorar os sistemas de producéao
de semente pré-basica. Além da lide-
ranca do projeto, 0s nossos esforgos
sdo para as seguintes atividades: 1)
Geracao, selecao e desenvolvimento
de novas cultivares com boas carac-
teristicas de producéo e de mercado
de consumo (aparéncia e fritura) e/ou
de processamento industrial; 2) De-
senvolvimento de germoplasma para
baixo teor de agl]cares redutores, re-
sisténcia a insetos e a requeima.

2- QUAIS Os BENEFICIOS E RE-
SULTADOS JA PROPORCIONA-
DOS OU A SEREM PROPORCIONA-
DOS A PRODUCAO DE BATATA?

Dentre os principais beneficios dos
trabalhos em que participamos, des-
tacam-se: 1) Aumento da oferta de
variedades de batata adaptadas as
condigcdes ecolégicas e aos sistemas
de producao brasileiros, como resul-
tado do trabalho de melhoramento
genético; 2) Aumento da eficiéncia
na producao de sementes pré-basi-
cas, com reflexos positivos na oferta
e utilizacdo de sementes de quali-
dade nas lavouras de producédo de
batata consumo no Pais, como be-
neficio do desenvolvimento do siste-
ma hidropdnico; 3) Melhoria técnica
de sistemas de producao e auxilio
na formacao de recursos humanos
para a cultura da batata, como bene-
ficio da edicdo do livro “A cultura da
batata na regidao Sul do Brasil”, que
divulgou os resultados de pesquisa e
experiéncias acumuladas por pesqui-
sadores e técnicos. 4) Formacgao de
profissionais, ao nivel de mestrado e
doutorado, em melhoramento gené-
tico de batata, como resultado das
atividades docentes junto ao curso
de pdés-graduagdo em Agronomia/Fi-
tomelhoramento da UFPEL/FAEM.

3- SUGESTOES DE MELHORIA
OU SOLUGOES PARA OS PRO-
BLEMAS DENTRO DA SUA AREA
DE ATUACAO.

Nao ha duvidas sobre o potencial
do melhoramento genético realizado
no Pais, para desenvolver novas cul-

tivares que contribuam para o au-
mento da competitividade e sus-
tentabilidade da cadeia brasileira
da batata. Em relagdo ao projeto
em rede desenvolvido pela EM-
BRAPA, atingiu-se um numero
de gendtipos gerados (50-60mil/
ano) e introduzidos de outros pro-
gramas (FNPPPT-Franca e INIA-
Chile), com boas possibilidades
de desenvolver cultivares com-
petitivas. Inclusive, ja se tem um
clone em fase de teste de avalia-
¢éo de cultivo e uso (VCU), para
registro no préximo ano. Muito
embora, este projeto represente
um aumento enorme na proba-
bilidade de obtencdo de novas
cultivares de batata, é muito im-
portante que continue crescen-
do. Para isso, é necessario que
se tenha assegurado recursos
orcamentarios adequados, esta-
veis e com execugdo financeira
regular. Dada a natureza publica
da EMBRAPA, ndo ha garantias
de que isso ocorra sistematica-
mente. Assim, se nos apresenta
como oportunidades de solugao,
captacbes eventuais de recursos
junto a institui¢cdes financiadoras
de pesquisa, e aportes financei-
ros e de trabalho na realizagao
de algumas atividades por orga-
nizagdes e grupos privados.



A Batata na regiao de Curitiba

IRINEU PEREIRA

Engenheiro Agrénomo
irineu@futuragro.com.br

Futuragro - Distribuidora de Insumos Agricolas
Ltda.- Mafra/SC

Fone/Fax: (47) 3642-6865 / (47) 9966-6122

A regido é bastante propicia a produgéao
de batatas devido ao clima e solos férteis.
Atualmente, tem mais de 100 produtores
que plantam 7.000 ha. Nas décadas de 70
e 80, Contenda e Araucaria foram conside-
radas as maiores produtoras de Batata do
Brasil, levando até o nome de uma varieda-
de chamada “Contenda”. A cultivar é origi-
néria da selecao de um clone em um cam-
po heterogéneo de produgdo comercial de
batata, na regido de Contenda.

Devido ao plantio de batata por varios
anos consecutivos, com conseqlentes
problemas fitossanitarios, os bataticultores
tiveram que migrar para outras regiées que
n&o tinham a tradi¢do do cultivo da batata,
como por exemplo Ponta Grossa, Palmei-
ra, Palmas, Agua Doce, Campo do Tenen-
te e outros. ’

Hoje, a variedade Agata (80% da é&rea
cultivada) é a mais plantada devido a sua
produtividade com uma resisténcia maior
para a sarna, quando comparada com ou-
tras variedades como a Monalisa.

A regido possui 20 lavadeiras e abastece
os mercados do Parand, Santa Catarina,

Rio Grande do Sul, Sao Paulo, Rio de Ja-
neiro, Brasilia, Recife e outros.

A producgéao de batata abrange os munici-
pios de Araucaria, Contenda, Lapa, Balsa
Nova, Campo Largo, Almirante Tamanda-
ré, Colombo, Sdo José dos Pinhais, Tijucas
do Sul, Mandirituba, Quitandinha e Campo
do Tenente, com rendimento médio de 13
t/ha.

A andlise dos dados de area, produgéo
e produtividade da cultura de batata na
regiao de Curitiba, apresentam acrésci-
mos ao longo dos anos. O incremento no
volume produzido deve-se a elevagéo da
produtividade, desempenho atribuido a uti-
lizagédo de tecnologias avangadas.

A bataticultura tem grande importancia
econdmica e social, com intensa utilizagéo
de méao-de-obra, contribuindo significativa-
mente para o mercado de trabalho; além
de a sua importancia alimentar que, com
uma produtividade média 13,3 t/ha, produz
280 kg de proteina/ha.

A crescente demanda por alimentos tem
exigido um aumento da produtividade agri-
cola. A melhoria da qualidade também tem
sido uma constante, em virtude da prefe-
réncia dos consumidores por alimentos
mais sadios, produzidos com técnicas que
preservem o meio ambiente e a propria
composi¢céo desses produtos.

0800 56 10 10
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Lapa (PR) - Lavoura de Francisco Gavlak

Campo do Tenente (PR)
Acompanhamento Lavoura de Afonso Knopki
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Acompanhamento Lavoura de Afonso Zavia
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Caruaru (PE) e Esperanca (PB): Redutos para a
Tecnologia APTA-IAC do Broto/Batata-Semente na
Producao de Batata-Semente “Classe Basica”

José Alberto Caram Souza Dias, Eng. Agr.,
PhD, pesquisador cientifico — virologista, CPD
Fitossanidade/APTA-Instituto Agronémico de
Campinas (IAC).

jcaram@iac.sp.gov.br

fone: (19) 3241.5188, ramal 363

Apoio: FUNDAG proc.13-002/93

Vista de uma plantagdo de batata na Paraiba, variedade Monte Bo-
nito aos 45 dias do plantio. Menos de 5% de viroses (mosaico Y)
e alta sanidade geral. Plantada com batata-semente propria, com
mais de 13 geragdes sucessivas (“F-13”). Inacreditavelmente sadia
apos 13 geragdes da semente selecionada apenas pelo tamanho
(escolhe os pequenos) para comercializar os mais graudos. Nao se

faz selegao nenhuma visando sanidade.

Trata-se de uma idéia revolucionaria
para o conceito de producdo de ba-
tata-semente bésica no Brasil. O es-
topim dessa revolugdo tem como lo-
cal: regibes batateiras dos estados de
Pernambuco (PE) e da Paraiba (PB);
como elemento deflagrador: Trans-
feréncia da Tecnologia APTA-IAC do
broto/batata-semente (www.tecnolo-
giasocial.org.br; Batata Show, 5 (12):7,
2005 ; Cultivar 2(9):8-11, 2001; Agro-
némico, Campinas, 53(1):31. 2001).

Sao dois Estados do Nordeste com
tradicdo na bataticultura. A histéria da
batatinha na Paraiba, regido de Espe-
ranca, € primogénita a de Pernambu-
co, regiao de Caruaru, conforme con-
tada por Fabio Cesar (EMATER - PE)
no site http://www.dpnet.com.br/ante-
riores/1998/03/02/interior7_0.html.

Preservar a alta sanidade da bata-
ta-semente (baixa taxa de dissemina-
cao de viroses) e mudar o destino da
producao (novo foco de mercado),
sao dois dos aspectos marcantes,
de carater sanitario e econbmico, a
serem considerados nessa proposta.
Esses dois aspectos estdao embutidos
na tecnologia inovadora do broto/ba-
tata-semente, que prima pela simpli-
cidade, mas que nao havia sido ainda
considerada para a regidao Nordeste

do Brasil (Lopes; Silva & Moura, EME-
PA-PB. Circ. Tec. 07, 1996, 61p).

No aspecto de preservacao da
sanidade, temos registrado desde
1990 (Suplemento Agricola / Noticias
da Terra, do jornal O Estado de Sao
Paulo, 12/12/1990, No.
1833, Ano XXXIV, pag.
8), a surpreendente au-
séncia de viroses em
lotes de “batata-semen-
te propria”, produzidos
por produtores locais e
replantados por mais
de 13 anos em sistema
de plantio anual, sob
cultivo quase organico,
isto €, sem nenhum ou
minimos tratos fitossa-
nitarios. Fato inacredi-
tavel particularmente
pelos bataticultores das
regides de maior produ-
¢éo no Brasil, localiza-
dos no sul e sudoeste,
tradicionais produtoras
de batata-semente no

pais, onde mais 15 a
20 pulverizagbes de defensivos sdo
aplicadas na producédo de batata-se-
mente, durante o ciclo.

Tais condi¢cdes naturais de alta sa-
nidade e praticamente auséncia de
viroses em batatais das regides de
Caruaru (PE) e Esperancga (PB), con-
tinuam a existir, passado 16 anos
daquela observacdo. Isso ocorre
certamente por ser o
plantio de batata feito
apenas uma vez ao
ano (Maio, inicio das
chuvas), apds longo
periodo de estiagem
(cerca de 7 meses) e
verao rigoroso. Condi-
¢bes agro-climaticas
opostas as dos paises
da Europa (Holanda,
Alemanha, Suécia,
Escdcia) e América do
Norte (Canadd), tradi-
cionais exportadores
de batata-semente,
também uma vez ao
ano (Maio, geralmen-
te), mas apds Inver-
no rigoroso e neve,
contribuindo também
para a reducdo de
plantas hospedeiras

de virus e seus insetos vetores. Pude-
mos constatar e discutir essas obser-
vagcdes em visitas feitas com colegas
especialistas da regidao de Pernambu-
co: Prof. Dr. Gilvan Pio Ribeiro, Dra.
Genira Pereira de Andrade (UFR-
PE); Dra. Maria Cristina L. da Silva e
Dr. Jair Teixeira Pereira (IPA); Eng®.
Agra, Ménica Holanda Cavalcante
(Sec. Munic. Agric. de Caruaru); e da
regido da Paraiba, Dr. Edson Batista
Lopes (EMBRAPA / EMEPA).

No aspecto de mudanca do destino
da producéao, propomos que deixe de
ser direcionado ao mercado consumo
(in natura ou processamento), onde o
maior valor do produto é para tubércu-
los mais graudos, de tamanho tipo 1
ou especial (>70 cm didametro). Essas
exigéncias de mercado sédo supridas
com muito mais eficiéncia pelas pro-
ducbes de outras regides do nordes-
te e centro-oeste, particularmente a
Chapada da Diamantina-BA e Crista-
lina-GO.

Passaria entdo a producéo de batata
dos estados de PE e PB a ser dire-
cionada para o mercado de semente
(batata-semente), especialmente da
classe basica. Mercado esse mais
valioso e diferenciado; onde a compe-
ticao é feita pela sanidade e unidade
de tubérculos de tamanhos menores,

Plantagéo de batata em Caruaru-PE. Dra. Monica H. Cavalcante, Se-
cret. da Agricultura de Caruaru-PE em visita a lavoura de batata cv.
Monalisa do produtor. Plantio feito sem aplicagdo nenhuma de defen-
sivos. Alta sanidade e auséncia de pulgdo, mosca branca e outros in-
setos vetores de viroses, aos 50 dias do plantio. Presencga de plantas
de Datura stramonium (indicadora de PLRV) e Physalis sp (indicadora
de PVY), crescendo voluntariamente entre as plantas desse batatal
mostravam-se sadias e livre de insetos.



geralmente tipo 2 ou 3. Assim sendo, a
competitividade é maior para a batati-
cultura de PE e PB, pois é justamente
esse tipo de producao que se observa
nessas regides, com minimos tratos
fitotécnicos e fitossanitarios.

Proposta de transferéncia da tec-
nologia da broto/batata-semente:

A tecnologia APTA-IAC do broto/ba-
tata-semente estd sendo proposta
para esse novo conceito de producao
de batata-semente nas regides dos
estados de PE e PB, pelas vantagens
que oferece, tais como: menor custo
de obtencdo do propagulo (“semen-
te”); menor custo de frete e maior ra-
pidez no transporte; menor risco de
movimentacao de microorganismos
associados ao solo e causadores de
doencas ou danos na epididerme e/ou
pecuaria; menos mao-de-obra espe-
cializada no plantio e condugdo das
plantas desenvolvidas de brotos den-
tro de telados, comparado a propagu-
los (mudas) de cultura de tecido.

Os brotos que forem destacados
de caixas de batata-semente basica
(importada ou nacional), da mais alta
sanidade, serdo enviados das regides
produtoras de batata-semente do Sul

e Sudoeste (portanto, distantes cerca
de 3 a 4 mil km) via correio expresso
(aéreo) para a Pernambuco (PE) e/ou
Paraiba (PB). Esses brotos serao ini-
cialmente recebidos por produtores
ou entidades de pesquisa como IPA
(PE) ou EMEPA (PB).

Aspecto importante a se conside-
rar no cultivo em
telados  dessas
regides é a salini-
dade da agua de
irrigacao/fertiliza-
¢do. Trabalhos
de dessalinizacao
(como  osmose
reversa) poderao
ser considerados,
dependendo de
custo/beneficio.

Os minitubér-
culos produzidos
dentro dostelados
(cerca de 75 a 80
dias apods plantio
dos brotos), fica-
rdao armazenados
em cémara fria
disponiveis) até o
plantio em campo
na regiao, no ano

Tratamento Biologico de Solo

Desenvolvendo as mais inovadoras ferramentas biotecnologicas naturais para
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seguinte (visando producao de bata-
ta-semente basica). Essa producéo
podera ser direcionada para atender
a demanda de batata-semente da pro-
pria regiao do Nordeste como também
de outras regides do Pais e do exte-
rior, com vantagens de custo menor
em relacao ao produto importado.

Dr. Caram em visita a produtores de Batata na regido de Esperanca-PB
em companhia do Dr. Edison B. Lopes (EMEPA).
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Adubacao com hora marcada

Uma adubacao eficiente deve levar
em conta a época em que a planta
mais necessita de cada nutriente.
Para a cultura da batata, diversos
autores ja investigaram essa carac-
teristica, indicando que a absorcao
da maioria dos nutrientes segue
uma curva quase linear a partir dos
20 dias apds o plantio.Durante a pri-
meira fase de desenvolvimento da
planta (estagio I), ocorre a emergén-
cia da haste, ha predominantemente
0 consumo dos nutrientes armaze-
nados na batata-semente e séo for-
madas as primeiras raizes que vao
explorar o solo em busca dos nu-
trientes para as fases seguintes.

Acumulo e distribuicao
de nutrientes na batateira

nos tubérculos
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Na fase de desenvolvimento ve-
getativo (estagio Il), raizes, caule e
principalmente folhas sao formadas,
acumulando nutrientes. Com a for-
macgéao dos tubérculos (estagio ),
estes passam a ser o destino princi-
pal dos nutrientes absorvidos e ocor-
re a translocacdo das outras partes
da planta para eles (estagios IV e
V). A partir do meio do ciclo, apro-
ximadamente aos 60 dias, a planta
ja esta em pleno processo de cresci-
mento dos tubérculos (estagio IV), e
0s nutrientes absorvidos s&o usados
predominantemente nessa fungéo.
Efetivamente, muito pouco é absor-
vido do solo no estagio V, o cresci-
mento e a maturagéo dos tubérculos
se completa com o esgotamento dos

120 dias

Da esquerda para a direita: Antonio Roque Dechen,
Magnus Deon e Quirino Augusto de Camargo

nutrientes da planta toda na senescén-
cia. Assim, quase que a totalidade dos
nutrientes absorvidos pela plantagédo é
exportada. O célcio é a grande exce-
¢ao0, pois 0 acumulo maior se da nas
folhas, ndao sendo redistribuido dentro
da planta. Apenas pouco mais de 10%
do Ca absorvido é exportado. A amos-
tragem das folhas para analise aconte-
ce na época de maior teor de nutrien-
tes nas folhas, aos 30 dias. Apds isso,
os teores foliares reduzem levemente,
mas o crescimento continuo da planta
e da producdo garante uma deman-
da para os nutrientes absorvidos pela
raiz. Apos 50 dias, a taxa de acumulo
de nutrientes nas folhas diminui, o pico
de acumulo de nutrientes nas folhas
ocorre aos 70 dias, e a partir dai predo-
minam a reabsorcao e a translocacao
para os tubérculos.

Absorcao e exportagao de
nutrientes pela batateira vc.
Atlantic - producgao de 36,5 t/ha
(Yorinori, 2003)
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Nutriente (Kg/ha)
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Antonio Roque Dechen

Professor Titular - ardechen@esalq.usp.br
Magnus Dall'igna Deon

Pés-Graduando - deon@esalq.usp.br
Quirino Augusto de Camargo Carmello
Professor Titular - qaccarme@esalq.usp.br
Escola Superior de Agricultura Luiz de Quei-
roz, Departamento de Ciéncia do Solo.

CP 9, CEP: 13418-900 — Piracicaba/SP
Fone: (19) 3429.4170 - Fax: (19) 3434.7947

De maneira geral, o solo pode ar-
mazenar os nutrientes aplicados no
plantio e disponibiliza-los conforme
a necessidade da planta. A excecao
€ o nitrogénio. Pela sua dinamica no
solo, é importante o parcelamento
da adubacgao nitrogenada. Se todo
o nitrogénio for aplicado no plantio,
0 excessivo vigor vegetativo inicial
podera atrasar o inicio da tuberiza-
¢éo, resultando em um menor peri-
odo de crescimento dos tubérculos.
Além disso, a lixiviagdo se encarre-
gara de levar para longe o nutriente
quando a planta estiver formando a
produgdo. Por essa razdo, a aduba-
cao nitrogenada deve ser dividida
em pelo menos duas aplicacoes,
no plantio, e na fase de tuberizagdo
(estagio Ill). Se houver facilidade de
parcelamento da adubacéo, é acon-
selhavel aplicar-se doses menores
no plantio, e a maior parte do N dis-
tribuido entre as fases de tuberiza-
¢céo e crescimento dos tubérculos.
Nessa situagcdo, outros nutrientes
lixiviaveis, como potassio e enxofre
podem ser aplicados também em
cobertura. Adubos como sulfato de
potassio e sulfato de aménio séao
fontes de enxofre junto com K e N,
respectivamente. Além desses, o
produtor deve ter em mente outros
fatores que norteiam a adubacéo,
como: variedade, condi¢cdes climati-
cas, caracteristicas do solo, qualida-
de de batatas sementes e eficiéncia
da aplicagao.




A maioria dos solos apresenta quanti-
dade adequada de calcio soluvel (Ca*)
para a nutricdo da batata, embora pos-
sa estar adsorvido aos coldides do
solo onde apresenta reduzida mobili-
dade. Ademais, a adicédo de calcareo e
de superfosfato simples complementa
a quantidade existente no solo.

O célcio tem diversas fungcbes na
planta entre as quais proporcionar
apropriada divisao celular e desenvol-
vimento de parede celular; osmoregu-
lacdo; mensageiro na condugé&o dos
sinais entre os fatores ambientais e
processos de crescimento da planta;
co-fator em atividade enzimatica e me-
tabolismo do amido. O elemento apre-
senta reduzida mobilidade na planta
e o teor no tubérculo é naturalmente
baixo, pois o sistema radicular absor-
ve 0 Ca da solugao do solo e o envia,
preferencialmente para o caule e folha
que apresentam taxa de transpiracao
maior do que a do tubérculo. Esse
mecanismo depende da interacdo ge-
nética x ambiente x praticas culturais,
sendo de dificil quantificacdo (Pereira
& Fontes, 2005).

Quando a concentracao de Ca no tu-
bérculo é adequada, ocorre reducao
na severidade de defeitos como pon-
tos internos marrons, coragdo oco e
sintomas de sarna. E comum associar
a ocorréncia de sarna com pH do solo
e calagem. Em algumas situacdes e
anos a associagcédo funciona. Quase
sempre, em solo com baixo pH, o per-
centual de ocorréncia de sarna é maior
do que em solo com pH préximo de
5,50 a 6,00. Porém, a eficiéncia de uso
do fertilizante e a produtividade absolu-
ta conseguida neste solo sdo maiores.
N&o adianta reduzir a porcentagem de
ocorréncia de sarna se a produtivida-
de for também reduzida. Mostramos
(Fontes, 1999) que a incidéncia da
sarna comum nos tubérculos de batata
depende da interacdo de diversos fa-
tores como propriedades quimicas do
solo (constituicdo da fragdo coloidal,
capacidade de complexacao de alumi-
nio, atividades do aluminio e do silicio)
além de praticas culturais como local
de colocagédo do adubo NPK e prova-
velmente, gendtipo e ano.

Analogamente ao que ocorre com a
batata, anormalidades pela “deficién-
cia de Ca” sdo relatadas na maioria

das espécies. Em tomate é caracteri-
zada pelo aparecimento de tecido ne-
crético na parte distal do fruto, chama-
da de podridao apical (Fontes, 2003).
Essa anomalia foi identificada h& mais
de 100 anos como uma desordem fi-
sioldgica e relacionada a deficiéncia de
célcio (Saure, 2001). Apesar de inten-
samente estudada, a podriddo apical
(PA) ainda nao é completamente en-
tendida. Consequentemente, medidas
de controle a nivel pratico ndo séo
sempre eficazes. E sabido que inte-
racdes entre irradiacdo, temperatura,
disponibilidade de agua, caracteristi-
cas fisicas do solo, salinidade, balanco
catiénico na solucéo do solo, umidade
relativa do ar, entre outros, controlam
o0 aparecimento de PA nos frutos. E
proposto que a PA nao é diretamente
causada pela deficiéncia de Ca, mas o
resultado da expressao de algum gen
em condi¢cdes de estresse. E também
proposto que a PA nao é causada por
um simples fator, mas por eventos, em
série: aumento na concentracdo de
giberelina resultando em acentuado
decréscimo na concentracdo de Ca e
causando aumento na permeabilidade
das membranas celulares; ocorréncia
de algum estresse ambiental acima
de determinada intensidade (déficit
hidrico, altas concentragbes salina
ou de NH4+, temperatura elevada e
outros) que provocara a deterioracao
das membranas das células do fruto,
principalmente os recém formados,
com subsequente perda de turgor e
vazamento do liquido celular (Saure,
2001).

Explicacédo parecida é proposta para
a ocorréncia de “pontos amargos” (bit-
ter pit) em maga, tida como deficién-
cia de calcio. Também, a “queima das
pontas” da alface € uma desordem
relacionada a deficiéncia de célcio lo-
calizada nas margens da folha. Nem a
adicdo ao solo ou pulverizagdes com
Ca sao meios seguros de prevenir a
ocorréncia da “queima das pontas” da
alface. Em lavouras de alface, inespe-
radamente e sem possibilidade de pre-
visdo, mesmo os cultivares tidos como
tolerantes, mostram sintomas da ano-
malia (Wissemeir & Zuhlke, 2002). Das
variaveis climaticas, apenas a irradia-
¢ao relacionou-se significativamente
com a incidéncia da anomalia.

_auei.
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Voltando a batata, ha questionamen-
to se o tubérculo tem capacidade de
“absorver” Ca diretamente do solo.
Essa possibilidade parece ser viavel
se houver “interceptagéo” do Ca solu-
vel pelos tubérculos jovens e estdlons.
Essa possibilidade tem levado alguns
produtores americanos aplicarem uma
fonte soluvel de calcio (100 a 200 kg/
ha de Ca), via agua de irrigagdo, no
periodo de tuberizagdo intensa da ba-
tateira (Spillman, 2003). Segundo o
autor, essa pratica propicia aumento
na concentracdo de Ca dos tubércu-
los, reducdo na incidéncia de defeitos
internos, menor incidéncia de esfola-
dura dos tubérculos durante a colheita,
transporte e armazenamento e menos
estresse na planta pelo calor. A consis-
téncia dos resultados advindos desta
pratica precisa ser avaliada nas condi-
cOes brasileiras.

Embora seja util e operacionalmente
facil, parece nao ser oportuno e acon-
selhavel considerar a deficiéncia de Ca
como causa independente e Unica das
anomalias observadas nas culturas de
tomate, alface e batata. E mais impor-
tante otimizar as condigbes edafo-cli-
maticas, 0 manejo e a quantidade dos
insumos do que maximizar a quantida-
de de insumos. Assim, praticas cultu-
rais ou estratégias antiestressantes
como adequadas condicbes no solo
para crescimento da raiz; suprimento
apropriado de agua e de nutrientes,
principalmente nitrogénio; baixa salini-
dade na rizosfera; plantio em condicao
de temperaturas amenas sdo exem-
plos de procedimentos, dificeis de se-
rem otimizados, mas que minimizam o
aparecimento de sintomas de deficién-
cia de Ca nos tubérculos.

Literatura: consulte o autor
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Producao de Batata-Consumo a partir de minitubérculos
oriundos de brotos de Batata-Semente com e sem
tratamento hormonal
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INTRODUCAO
As viroses transmitidas por afideos
s&0 as mais importantes como causa
de degenerescéncia em batata-semen-
te (PUTTEMANS, 1934; SOUZA-DIAS
e IAMAUTI, 2005). Esta realidade im-
pde a necessidade de renovacgéo de
estoque basico (batata-semente) com
material de alta sanidade importado a
cada 2 ou 3 ciclos. Dos diversos sis-
temas de producédo de batata-semente
existentes, o sistema broto/ batata-
semente tem sido considerado como
uma forma de aumento na taxa de
multiplicagéo do lote de batata-semen-
te importado (SOUZA-DIAS e COSTA,
1998; GIUSTO et al, 2004). O estado
fisioldgico dos tubérculos e o corres-
pondente desenvolvimento da brota-
¢éo no ato do plantio se constituem
em fatores de grande importéncia da
producao de batata. Em tubérculos de
batata, as gemas permanecem inap-
tas a brotagdo durante certo periodo,
mesmo sob condi¢cdes adequadas ao
seu crescimento (SILVA et. al, 2004).

O estimulo artificial da brotacao é um
recurso normalmente utilizado pe-
los bataticultores com o propdsito de
adiantar e uniformizar a brotagdo com
reflexos positivos na produtividade.
Dentre os varios processos usados na
ativacéo da brotagéo, substancias qui-
micas como giberelinas (fitohorménio)
tem sido normalmente empregadas
pelos bataticultores (POGI e BRINHO-
LI, 1995). Assim, o objetivo do presen-
te trabalho foi estudar a producgéo co-
mercial de batata-consumo a partir de
minitubérculos produzidos a partir de
brotos destacados de batata-semente
semeados em diferentes espacamen-
tos com e sem tratamento hormonal .

MATERIAL E METODOS

O experimento foi conduzido nas
dependéncias da UNIFENAS, Setor
de Olericultura e Experimentacdo du-
rante o ano de 2005. Utilizou-se deli-
neamento experimental em blocos ao
acaso, em esquema fatorial 3 x 3 com
trés repeticdes. Trés espacamentos de
plantio (10, 20 e 30 cm entre plantas)
e 3 tipos de tratamentos do minitubér-
culo (testemunha sem tratamento, mi-
nitubérculo tratado com horménio de
crescimento Progibb® e minitubérculo
tratado com fungicida Maxim®). Os mi-
nitubérculos (22,5 a 44,5 mm) origina-
ram de brotagdes da variedade Almera
plantados dentro de telados anti-afide-
0s e indexados como livre de virus via
teste DAS-ELISA, portanto, apresen-
tando alta sanidade. Maxim® é um fun-
gicida do grupo quimico fenilpirroles
recomendado para batata-semente na
prevencédo de doengas como Rhizoc-
tonia solani. Progibb® é um produto
da classe de reguladores de cresci-
mento vegetal do grupo quimico das gi-
berelinas recomendado para estimular
a brotagéo em batata-semente. A dose

usada de Progibb® foi de 1 g para 10
L de agua e para Maxim® foi de 40ml
para 10 L. Em ambos os tratamentos
o tempo de imersdo dos mitubérculos
foi de 10 minutos. Os minitubérculos
foram plantados em 4 fileiras de sulcos
distanciados de 70 cm formando par-
celas experimentais de 3,36m2, 5,60m?
e 9,24m? de acordo com os respectivos
espagcamentos dentro do sulco, 10, 20
e 30 cm. Foram avaliadas 20 plantas
das duas fileiras centrais ficando as fi-
leiras centrais e cabeceiras como bor-
daduras. As caracteristicas avaliadas
foram producdo comercial e numero
de tubérculos por plantas.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Observou-se que a medida que os
espacamentos ficaram maiores, houve
uma reducéo significativa na producao.
Em termos de numero de tubérculo
por planta, ndo houve diferencas sig-
nificativas entre os tratamentos sendo
que este dado variou de 5,10 a 5,67
tubérculos comerciais. Assim pode-se
dizer que a menor producdo ocorrida
nos maiores espacamentos se deu em
funcdo da densidade de plantio menor.
Os dados da producgao no espacamen-
to de 10 cm estéo de acordo com KA-
WAKAMI et al. (2003). Estes autores
compararam a producdo proveniente
de microtubérculo — semente com peso
variando de 0,5 a 1,0g e 1,0 a 3,0 g,
com tubérculo - semente convencional
de 50 g, observou que a produc¢éo das
plantas provenientes dos microtubércu-
los foi apenas 18% inferior a produgéo
das plantas provenientes de semente
convencional. Concluiu-se que 10 cm
entre plantas é o melhor espacamento
independente do uso do tratamento do
minitubérculo-semente.

Tabela 1- Producao batata-consumo em kg.ha" em funcdo de espacamento de plantio e tratamento da semente.

Tratamento do

Espacamentos (cm)

Minitubérculo

Maxim®
Progibb®
Testemunha

CV%15, 10

10 20

23.340,66aA
18.999,66aA
18.735,33aA

10.831,00aB
9.337,00abB
11.054,00aB

30

3.076,00bC

3.805,33bC
7.963,33aC

*Médias seguidas de letras distintas, mindsculas na vertical e maitsculas na horizontal, diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade.
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Batata: A beleza nem sempre se poe a Mesa!

Sieglinde Brune, Paulo Eduardo de Melo,
Cristina Maria Monteiro Machado
cristina@cnph.embrapa.br

Embrapa Hortalicas, CP 218, CEP 70359-970

Brasilia/DF.

Apesar da grande importancia da batata no
Brasil e do desenvolvimento tecnoldgico por
que passou toda a cadeia produtiva nos Uulti-
mos anos, a comercializagdo da batata ainda
é feita como no passado: os tubérculos sao
classificados exclusivamente pelo tamanho e
pela aparéncia externa. Nos demais paises
onde a batata é um cultivo importante, além
dessas caracteristicas, os tubérculos s&o
comercializados sempre com a identificagéo
da cultivar e sua aptidao culinaria. Nesses
mercados, os consumidores se acostumaram
com o fato de que as cultivares possuem fina-
lidades culinarias especificas, umas se pres-
tando a fritura, outras ao cozimento, outras
ao preparo de purés e assim por diante. Por
isso, esses consumidores, ao comprarem ba-
tata, se preocupam primeiro com o prato que
pretendem preparar e, segundo, com aparén-
cia e prego. Mas, se a identificagéo da cultivar
e da aptiddo culinéria é tdo importante, por
que o consumidor brasileiro ndo tem acesso
a essas informagdes? S&o varias as respos-
tas dadas a esta pergunta. Uma das mais
freqUentes é que ndo ha informagdes sobre
como as cultivares se comportam em relagao
a aptidao culinaria nas condigbes de cultivo
do Brasil.

Em virtude dessa demanda, a Associagéo
Brasileira da Batata (ABBA) e a Embrapa
Hortalicas uniram esforgos para produzir as
informacdes necessarias. A primeira preocu-
pacéo foi que os tubérculos a serem utilizados
no trabalho tivessem sido produzidos e clas-
sificados exatamente como aqueles que sao
enviados ao mercado. Por isso, decidiu-se re-
alizar os testes com tubérculos provenientes
de lavouras comerciais, ao invés de tubércu-
los produzidos em condi¢des experimentais.
Nesta primeira etapa do trabalho, realizada
no segundo semestre de 2005, os tubérculos
foram provenientes do Sudoeste Paulista e
foram avaliadas as cultivares Agata, Asterix,
Atlantic, Bintje, Cupido e Markies.

O trabalho foi realizado no laboratério de
pds-colheita da Embrapa Hortalicas, onde os
tubérculos foram cozidos ou fritos, na forma
de fatias ou de palitos e entdo submetidos
a avaliagdo por um grupo de provadores de
ambos os sexos. Os provadores foram pre-
viamente selecionados e treinados para este

tipo de andlise, chamada analise sensorial.
Uma analise sensorial bem feita, que produ-
za resultados nao-tendenciosos, deve utilizar
varios provadores, que, por sua vez, experi-
mentam varias amostras para cada tipo de
preparo. Apds experimentarem as amostras,
os provadores assinalam sua opinido em
uma escala entre desgostei muitissimo e gos-
tei muitissimo. As opinides sdo dadas para
cada forma de preparo, para cada atributo
em separado. Neste trabalho, cada amostra
foi avaliada pelo menos trés vezes, em dias
diferentes, por cada provador. Os atributos
avaliados foram apreciacdo global, aparén-
cia, textura e sabor. A combinacéo da opiniao
dos vérios provadores é entéo utilizada para
indicar a aptiddo da cultivar. E qual foi a per-
cepgdo que o grupo de provadores teve das
cultivares avaliadas neste trabalho?

Em se tratando de fatias fritas (chips) (Figu-
ra 1), as cultivares Atlantic (em amarelo), Bin-
tie (em verde) e Markies (em laranja) foram
as melhores. A cultivar Asterix (em vermelho),
que é usualmente considerada como uma
cultivar apta a fritura, na opinidao deste painel
de provadores, ndo teve um desempenho
tao satisfatério quanto as cultivares Atlantic,
Markies e Bintje, especialmente no que se
refere a aparéncia e sabor. A cultivar Cupido
(em marrom), embora tenha se saido bem no
atributo textura, teve opinides desfavoraveis
para os demais atributos. A cultivar Agata (em
azul), na opinido deste grupo de provadores,
definitivamente ndo se adequa ao preparo de
fatias fritas.

Quando se trata de batata frita na forma de
palitos (French fries) (Figura 2), o desempe-
nho das cultivares é muito semelhante ao
observado para o preparo na forma de fatias:
as cultivares Atlantic (em amarelo), Bintje (em
verde) e Markies (em laranja) tiveram exce-
lente aceitagdo, enquanto as cultivares Cupi-
do (em marrom) e Agata (em azul) nao foram
bem apreciadas pelos provadores. A grande
diferenca ficou por conta da cultivar Asterix
(em vermelho). A cultivar Asterix, que teve
aceitacéo apenas razoavel quando preparada
na forma de fatias, foi muito bem apreciada
quando preparada na forma de palitos.

Além de batatas fritas, o painel de provadores
também experimentou batatas cozidas (Figu-
ra 3). Nesta forma de preparo, o desempenho
das cultivares é completamente diferente. De
acordo com a opiniao dos provadores, para
preparar batatas cozidas, as melhores culti-
vares sdo Agata (em azul), Bintje (em verde)
e Markies (em laranja). A cultivar Cupido (em
marrom) também pode ser usada, mas sua
aparéncia nao é tao boa quanto as anteriores.
Ja a cultivar Asterix (em vermelho), apesar da
6tima aparéncia, perde para as melhores em
sabor, textura e apreciacédo global. Ja a culti-
var Atlantic (em amarelo), pelo menos na opi-
nido dos provadores deste painel, ndo deve
ser utilizada em cozimento.

Além dos resultados aqui apresentados,
estamos também trabalhando com avaliagao
sensorial da cultivares para atributos descri-
tivos, tais como cor, textura e firmeza, por
exemplo, além da determinacdo de caracte-
risticas fisicas e bioquimicas dos tubérculos,
como, por exemplo, teor de amido, fibras,

vitaminas, matéria seca e agucares reduto-
res. Esta na agenda, também a avaliagcdo de
tubérculos provenientes de outras regides e
épocas de produgdo. Ao final do trabalho,
todas as informagdes serdo disponibilizadas.
Por hora, os resultados mostram claramente
que as cultivares de batata utilizadas no Brasil
tem sim aptidao culinaria distinta. E bem dis-
tinta! Desta forma é justo que o consumidor
brasileiro seja informado a esse respeito, de
modo que possa se comportar como o con-
sumidor norte-americano, europeu ou austra-
liano quando vai comprar batata: vé beleza,
mas escolhe pela aptidao!
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Apreciagao Global

Sabor Aparéncia

Textura

—Agata—Asterix  Atlantic— Cupido— Bintjie—Markies

Figura 1: Atributos sensoriais de apreciagéo para
batata frita na forma de fatias (chips). Os pontos mais
externos nos eixos correspondem a uma melhor apre-
ciagdo do atributo indicado naquele eixo.

Apreciagz‘io Global

Aparéncia

Textura
—Agata—Asterix  Atlantic— Cupido— Bintjie—Markies

Figura 2: Atributos sensoriais de apreciagéo para ba-
tata frita na forma de palitos (French fries). Os pontos
mais externos nos eixos correspondem a uma melhor
apreciacgao do atributo indicado naquele eixo.

Apreciagao Global

Sabor

Aparéncia

Textura

—Agata—Asterix  Atlantic— Cupido— Bintje—Markies

Figura 3: Atributos sensoriais de apreciagéo para
batata cozida. Os pontos mais externos nos eixos
correspondem a uma melhor apreciagéo do atributo
indicado naquele eixo.
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Bella Napoli inaugura centro de producao
de massas na Bahia

Desde o inicio desse ano, a Rede Bella
Napoli, empresa baiana de comida ita-
liana, passou a funcionar com centro de
producdo de massas proprio. Seu cam-
po de atuacéo foi expandido para além
de suas franquias em Salvador. O pro-
cesso de producgéo na nova fabrica, en-
tretanto, continua sendo artesanal, que
sempre foi marca registrada do Bella
Napoli Ristorante. “A preocupag¢édo nao
é sO crescer, mas, também, garantir a
padronizacdo dos produtos em todas
as unidades da rede”, afirma Gian An-
gelino, Presidente do Bella Napoli.

Para acompanhar esse padrao, o cen-
tro de produgbes conta com a presenca
de uma nutricionista, que treina, orienta
e supervisiona todo o processo produti-
vo, desde da chegada da matéria-prima
até a elaboracdo do produto final. To-
dos os controles séo realizados e moni-
torados através de planilhas e controle
de temperatura, bem como analise mi-
crobioldgica dos produtos elaborados.

Inicialmente, a fabrica, em Lauro de
Freitas, foi concebida apenas para
atender as franquias do restaurante. Na
matriz, as massas ja eram produzidas
dentro mesmo do restaurante, numa
sala de produgéo separada da cozinha.
Com a expansao das franquias, surgiu
a demanda da construgédo do centro de
producdo de massas. O investimento
na construcédo foi de R$ 350 mil, com
capacidade para produzir até 12 mil
quilos de alimentos por més. A fabrica
ja conta com nove colaboradores na
area de producgdo treinados e certifica-
dos pelo Instituto de Hospitalidade, um
na coordenacgao administrativo financei-

ro e uma nutricionista especialista em
inspecéo de alimentos. Quando estiver
operando em plena capacidade, o nu-
mero de colaboradores podera chegar
a 50.

A idéia original da fabrica, alids, era
apenas para dar conta do crescimento
do numero de filiais e da prépria matriz,
ou seja, demanda interna. Entretanto,
esta prevista uma segunda etapa do
projeto, a partir de julho, voltada para o
fornecimento de pratos italianos conge-
lados para comercializagdo em delica-
tessens e supermercados. A partir dai,
serd iniciado uma ampliacdo gradativa
do fornecimento externo, que ja teve
seu start up. “Colocamos um freezer de
porta transparente nas lojas, para que
os clientes que forem ao restaurante
possam levar os produtos para casa”,
afirma Angelino.

A cozinha italiana do Bella Napoli é
a mais antiga e tradicional da Bahia

“Estamos firmes levando nossa tradi-
¢ao”. E com convicgdo que a frase é
dita pela italiana Anna Sciarretta Ange-
lino, ao exprimir a lealdade as suas rai-
zes italianas e a dedicagdo de anos ao
restaurante, fruto da realizacdo de um
sonho de familia. As receitas caseiras,
trazidas ao Brasil e colocadas em prati-
ca desde 1962, tém, na tradi¢do, o su-
cesso dos pratos. Conhecido de longa
data dos baianos, o restaurante Bella
Napoli consagra a sua marca quando o
assunto é culinaria italiana.

E importante destacar ainda, que o
centro de produgdo de massas Bella

Napoli produz, de forma artesanal e com
muito critério de controle de qualidade,
uma variedade de produtos da culinaria
italiana: rondelli, cannellone, ravidli,
folhadinhos, lasangna, pizza, tor-
teloni e polpete. Entre esses produtos,
merece destaque especial o “gnocchi”,
cujo consumo médio de batata chega
a 500Kg/semana, para atender as ne-
cessidades do restaurante e das filiais.
A variedade de produtos que utilizam a
batata é grande, como o “gnocchi bran-
co”, “gnocchi verdi” e puré.

Atualmente sob o comando de Vitto-
rio Angelino, o restaurante Bella Napo-
li mostra a sua constante evolugao ao
longo dos anos. Situado no bairro do
Caminho das Arvores, quem vé o char-
moso restaurante ndo imagina que um
dia ja tenha funcionado no andar térreo
de uma casa simples, no centro da ci-
dade, na antiga rua Joaquim Nabuco.

Além de oferecer conforto nas depen-
déncias do restaurante e um servigo
baseado na qualidade do atendimento,
o Bella Napoli expande a comodidade
encontrada em seu interior para fora
dele. Através de seu sistema delivery,
o cliente pode escolher o prato de sua
preferéncia em um cardapio online dis-
posto no site. Também na homepage
estdo listadas as &reas de entrega em
domicilio. O telefone para pedidos é o
3353-4986 ou 3353-6045. A home page
é a www.bellanapoli.com.br.

Informagdes a imprensa:

Via Press Comunicagao

Gabriel Monteiro - gabriel @ viapress.com.br
(71) 3267.3379/ 3264.3380/ 3264.9152
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Para proteger a sua cultura de batata contra a
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Tecnologia para Batatas fritas é em Batatais (SP)

A Valmaq, que em outubro vai fazer 8
anos de vida, tem como missdo ser a
melhor e mais inovadora empresa no de-
senvolvimento de tecnologia para as in-
dustrias de pequeno e médio porte de ba-
tatas fritas. “UM IDEAL AO QUE NAO SE
CHEGA SUPERANDO AOS DEMAIS, SE
NAO SUPERANDO A SI MESMO.” — diz
seu Diretor Proprietario, Omar Valentini,
que com mais de 20 anos de experiéncia
no mercado de Snacks de Batatas, Milho,
Trigo e Nuts em 1998 realiza seu sonho
e cria a VALMAQ com a finalidade de de-
senvolver e fabricar solu¢des inovadoras
traduzidas em equipamentos de qualida-
de com alta produtividade e sempre foca-
dos em garantir a lucratividade de seus
clientes.

Prova disso é a velocidade e forgca com
a que crescem seus clientes, como por
exemplo, o sr. Jorge Sene das Batatas
Bavy's, da cidade de Itapetininga, que
comecou a fritar em dezembro de 2004 e
hoje ja esta produzindo em torno de 500
kg/hora de Batatas Fritas; o sr. Décio Go-
mes de Macedo da Art Fritas de Capao
Bonito, que comecgou a fritar a meados de
2005, hoje esta produzindo 250 kg/hora,
continua crescendo e fechando contratos
com importantes marcas; o sr. Jeremias

VALMAQ - (16) 3662.8614
valmag@comé4.com.br / www.valmag.ind

Fritador

Candido Ferreira, das Batatas Palha D.
Minas, de Ipuiuna (MG) que estéa inaugu-
rando sua nova planta e produzindo em
torno de 400 kg/hora; o sr. Armando Can-
dido Gongalves, da Gold Chips e Fio de
Ouro, de Maria da Fé (MG), que hoje com
duas plantas produz em torno de 700 kg/
hora de Batata Frita.

Os equipamentos desenvolvidos pela

VALMAQ tém como lema: “Produtivi-
dade, com Qualidade e Lucratividade”,
por esse motivo foram os primeiros a
desenvolver um Fritador Manual, com
capacidade para produzir 80 kg/hora de
Batatas Fritas, consumindo 16 kg/hora de
Gas, 0 que representa um consumo de
200 gramas para cada kg de batata frita
produzido. Foram os primeiros e Unicos
a desenvolver um Fritador Manual com
capacidade para produzir 100 kg/hora
de Batata Frita consumindo 20 kg/hora
de Gas, o0 que representa um consumo
de 200 gramas para cada kg de batata
frita produzido. Desenvolveram um Filtro
de Circulagdo Continua para limpeza do
6leo de fritura, eliminando completamen-
te a necessidade de esvaziar o tacho de
fritura para limpeza do fundo. Como se

Fritador Supermatic
1 T
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tudo isto fora pouco, continuaram traba-
Ihando focados em garantir a lucrativi-
dade de seus clientes e desenvolveram
0 unico Fritador manual com esteira de
saida com capacidade para produzir 120
kg/hora de Batata Frita, consumindo 22
kg/hora de GLP, o que representa um
consumo de 180 gramas para cada qui-
lo de batata frita produzido. A esteira do
FVQ120 foi projetada para descarregar
as batatas fritas na calha vibratéria do
Salgador Continuo SVQ 250, que pode
trabalhar com até dois FVQ120 acopla-
dos formando uma linha continua.

Os consumos e rendimentos sdo com-
provados, durante a instalagédo, por sua
equipe técnica que brinda todo o servigco
de assessoria de pré e pés-venda.

Quem nao quiser trabalhar com gas
tem como opgéo o Queimador Industrial
a Serragem Dragon500, especialmente
projetado para trabalhar acoplados aos
Fritadores FVQ da VALMAQ com o0 mes-
mo rendimento que os Queimadores a
Gas.

Esta alternativa tem sido a preferida
por produtores de Batatas que tém ins-
talado suas plantas de fritura em zonas
rurais para, desta forma, agregar valores
a Bataticultura e, desta maneira, poder
controlar as variaveis do mercado, evi-
tando desperdicios e aumentando sua
lucratividade, pois o produtor pode fritar
seu descarte, utilizando como combusti-

vel serragem de madeira conseguido em
qualquer madeireira da regiao.

Prova desta tendéncia sao o sr. lvo Gua-
dagnin, da COBIG, de Porto Alegre (RS)
que comecara a fritar no presente més; a
Batata Bites, propriedade de um grupo de
produtores de batatas da cidade de Tatui
(SP); além das empresas mencionadas
anteriormente.

No més de junho a VALMAQ participou,
mais uma vez, com total sucesso, da 222
Edicao da FISPAL TECNOLOGIA, onde
fez o langamento do seu revolucionario
CONJUNTO LAVADOR e SECADOR
CONTINUO de Batatas Fatiadas, que
tem como finalidade retirar o amido su-
perficial das fatias de batatas para con-
seguir uma cor uniforme durante a fritura
e secar as batatas para diminuir a ran-
cidez hidrolitica da gordura, sem contar
que este equipamento elimina a utiliza-
cdo das trabalhosas centrifugas. Este
equipamento extrai e compacta o amido
da batata, evitando problemas de sanea-
mento, e permite seu acumulo para pos-
terior comercializagéo.

Como diz um ditado japonés “Hoje
melhor que ontem, amanha melhor que
hoje.”, por esse motivo a VALMAQ conti-
nua trabalhando e se prepara para parti-
cipar da TECNOFIDTA que acontece do
dia 19 a 22 de setembro, na cidade de
Buenos Aires, Argentina.
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Cadeia produtiva da cenoura
no Estado de Minas Gerais

A cenoura, Daucus carota L., perten-
ce a familia Apiaceae. Provavelmente
originaria da regiao mediterranea, en-
trou no Brasil no periodo da coloniza-
¢éo portuguesa. A divulgagéo das qua-
lidades nutricionais da cenoura, aliada
ao baixo consumo per capita, torna
possivel um incremento na quantidade
consumida desta hortalica. Em 2005,
em uma area cultivada superior a 4 mil
hectares e uma producao de 182 mil
toneladas, Minas Gerais foi responsa-
vel por cerca de 20% da producado na-
cional. O rendimento médio do Estado
é de 45,5t/ha, sendo 53,2% superior
ao do Brasil. A quantidade total de ce-
noura comercializada na Ceasa-MG,
em 2005, foi de 42.726 toneladas, sen-
do que 98,5% desse total foram prove-
nientes do Estado. O preco médio no
periodo foi de R$ 0,57/kg, com um va-
lor total de comercializagédo, nas CEA-
SAS mineiras, superior a 24 milhdes de
reais. Considerando que 0os municipios
de Sao Gotardo, Rio Paranaiba, Ibia e

»

FROCOFID
EMBALAGENS

Campos Altos foram responsaveis por
cerca de 70% do total comercializado,
e que, da cenoura produzida nessa re-
giao, apenas 10% destina-se ao mer-
cado mineiro, pode-se inferir, grosso
modo, que o valor da comercializagao
da cenoura no Estado, em 2005, foi su-
perior a 78 milhdes de reais.

CARACTERIZACAO GERAL DA CA-
DEIA PRODUTIVA - A estrutura produ-
tiva apresenta caracteristicas bastante
diferenciadas em relacéo aos tipos de
produtores que conduzem a cultura
nos principais polos estaduais de pro-
ducdo: Alto Paranaiba, Central e Tri-
angulo. Na regido Central predominam
produtores familiares, que conduzem
as lavouras em pequenas areas e, na
Alto Paranaiba e Triangulo, a ativida-
de assume carater empresarial, sendo
conduzida em grandes areas de cul-
tivo. Neste estudo, as andlises foram
centradas nos produtores da regido
mineira de Sao Gotardo, em fungéo da

Tecnologia PROCOPIO EMBALAGENS.
Sua batata muito bem acomodada.

Resisténcia, durabilidade, vedagio perfeita

Ma hora de embalar, pense PHﬂE[ﬁPID. Sud batata hca maitd bem acomadada

PROCOPIO EMBALAGENS

Tel 41 3555.1777

procopioembalagens@uol.com.br

Maria Helena Tabim Mascarenhas
Eng. Agr., M.Sc EPAMIG/CTCO
CP 295 - CEP 5701-970

Sete Lagoas/MG
tabimm@epamig.br

capacitacao técnica e administrativa e
da organizagdo dos produtores.

METODOLOGIA - Foram utilizados
dados de fontes primaria e secundaria.
Os de fonte primaria foram obtidos em
dois encontros realizados em Sao Go-
tardo, com profissionais da EPAMIG,
Embrapa-Hortalicas, Emater-MG, IMA,
Associacao dos Produtores de Cenou-
ra de Selo Azul (Aprocesa) e da Coo-
perativa Agropecuaria do Alto Parana-
iba (Coopadap), e representantes dos
diversos segmentos da cadeia produ-
tiva (produtores, comerciantes, reven-
dedores de insumos, proprietarios de
maquinas lavadoras e representantes

Ha mais de 35 anos produznda embalagens em ralia e uta, com alta tecaologa
Em eguipamantas @ mdo-de-obra, a PROCOPFI0 EMBALAGENS garanta . L ML
um produlo afequado, e prmera lnha, que valonza 8 sua producan




Vista parcial de uma lavoura de cenoura na regiéo
de Sao Gotardo/MG. Cortesia da Coopadap, 2006.

comerciais). Foram identificados e dis-
cutidos os agentes que compdem a
cadeia produtiva e suas inter-relagoes,
e identificados os fatores restritivos e
propulsores da cultura na regido. As
informacdes obtidas permitiram a ela-
boracao do fluxograma da cadeia pro-
dutiva.

CONCLUSAO - Nao ha entre os pro-
dutores da regiao de Sao Gotardo, di-
ferenciacdo em fungao do uso dos fa-
tores de produgao predominantes e de
suas relagbes com os demais segmen-
tos a montante do processo produtivo.
Essa diferenciagdo ocorre a jusante
do processo, aspecto relevante por-
que indica que as solug¢des propostas
para esse nivel requerem dimensodes

multiplas uma vez
que as dificuldades
encontradas em re-
lacdo a comerciali-
zacdo do produto
ndao sdo homogé-
neas, fazendo com
que as interferén-

cias que forem
propostas  levem
em consideracao

essas peculiarida-
des. Como fatores
propulsores foram
identificados: o alto
nivel de especiali-
zacao e de adocao
de novas tecnolo-
gias, as caracteristicas climaticas fa-
voraveis da regido, a disponibilidade
dos fatores de producéo, a forte ge-
racao de empregos e a existéncia de
um mercado atacadista e varejista es-
pecializado. Com base no diagnéstico
dos fatores restritivos, conclui-se que
0 mercado interno devera ser melhor
explorado através de agdes de marke-
ting. Uma das acdes propostas € a de
que os produtores, individualmente ou
por intermédio de seus 6rgaos de ca-
rater associativo, procurem firmar sua
marca por meio da diferenciacao de

Muda. A semente do seu
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Sede EPAMIG
seus produtos. A criacdo do Selo de
Qualidade destaca-se como uma agéo
determinante para que essa meta seja
atingida, experiéncia que merece ser
incentivada e ampliada. A capacita¢do
tecnoldgica e a alta especializacéo dos
produtores de cenoura parecem nao
estar contribuindo para tornar mais
justa a distribuicdo do preco final do
produto, cuja maior parcela fica atual-
mente com o segmento varejista.

Bibliografia: consulte autora.

negocio.
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Melhoramento da Batata e Producao
de Semente na Escocia

Introducao

A batata foi introduzida na Europa pro-
veniente da América do Sul no final
do século 16, mas foram necessarios
200 anos para que ela se tornasse
amplamente cultivada como um ali-
mento. Apds isto ter ocorrido, surgiu
a degenerescéncia da semente de-
vido ao “enrolamento” que se tornou
um problema e que levou a criagéao de
um mercado de batata semente em
areas menos problematicas como a
Escécia. Atualmente é sabido que a
degenerescéncia era devido a infec-
¢Oes sistémicas de viroses e pode-se
entender porqué a Escdcia se tornou
um sitio natural para a produgao de
batata-semente. Como resultado da
sua localizagédo, no extremo noroeste
da Europa, a Escdcia possui invernos
frios e temperaturas mais amenas e
maiores velocidades do vento durante
0s meses de cultivo, de abril a setem-
bro, do que a maioria dos demais pa-
ises Europeus. Essas caracteristicas
climaticas permitem a produgéo de
lavouras com niveis bastante eleva-
dos de sanidade no que diz respeito a
auséncia de varias doengas virdticas
importantes, que sdo disseminadas
por afideos. A Escécia também pos-
sui precipitagdes moderadas e solos
férteis e bem drenados, que séao ide-
ais para o cultivo de batata-semente.
Atualmente a Escdcia produz cerca de
300 mil toneladas de batata-semente
em 11 mil ha que sao exportadas para
as regides produtoras da Inglaterra e
Pais de Gales, bem como para outros
50 paises além-mar (60 mil ton.). O
consumo de batatas na Gra-Bretanha
é atualmente de 6 milhées de tonela-
das/ano, ou aproximadamente 105 kg/
per capita/ano, e que sao igualmente
divididas entre batatas frescas e pro-
cessadas na forma de fritas francesas
e chips. Mais de 70% da batata fres-
ca sao fornecidas por quatro cadeias
de supermercados sendo, a maioria,
lavadas e pré empacotadas. Esta de-
manda é atendida por 133 mil ha de
batatas com uma produtividade média
de 45 t/ha.

O Melhoramento da Batata

Quando o “enrolamento” se tornou um
problema, pela primeira vez, pensou-
se que isto era devido a degeneracao
natural e que podia ser “curado” pelo
cultivo de novos estoques de semen-
tes verdadeiras e selecao de novos
clones sadios, pratica esta que levou
a selecao de muitas variedades no-

vas. O melhoramento moderno da batata
se iniciou na Inglaterra em 1807, quando
Knight realizou hibridacées entre culti-
vares através de polinizagoes artificiais,
embora a selecao a partir de frutos de
ocorréncia natural tenha continuado por
muitos anos. O melhoramento da bata-
ta prosperou na Gra Bretanha e demais
paises da Europa durante a segunda
metade do século 19 e inicio do século
20, quando varias novas cultivares foram
produzidas por agricultores, melhorista
amadores e produtores de sementes. Os
melhoristas Escoceses famosos foram
Willian Paterson de Dundee, que produ-
ziu a cv. Victoria (langada em 1863), John
Nicoll de Arbroath, que produziu a cv.
Champion (1862) e Archibald Findlay de
Fife, que produziu Majestic (1911). Esta
tradigdo continuou com Donald Mackel-
vie de Lanlash, llha de Arran, que pro-
duziiu as cvs. Arran, incluindo Arran Pilot
(1931). Mais recentemente, Jack Dunnet
produziu as cvs. Caitness, das quais Na-
dine (1987) é a mais conhecida. Na Gra-
Bretanha em 1964 o “Seeds Act” criou o
Direito dos Melhoristas com o objetivo
de apoiar o melhoramento comercial de
plantas através de receitas arrecadadas
de royalties. Hoje as trés principais com-
panhias comerciais de melhoramento
de batata baseadas na Escdcia sao
Caithness Potato Breeders, Cygnet
Potato Breeders e Higgins Agriculture.

Métodos Cientificos de Melhoramento
A redescoberta em 1900 dos trabalhos
de Mendel, publicados em 1865, mar-
cou 0 nascimento da genética moderna
e abriu o caminho para o melhoramento
de plantas baseado em métodos cien-
tificos com forte conhecimento da he-
ranca de caracteres economicamente
importantes. O desenvolvimento de tais
métodos para a batata foi um dos desa-
fios enfrentados pela Estacdo Escocesa
de Melhoramento de Plantas (SPBS)
quando ela foi fundada, em 1920, com o
objetivo inicial de aumentar a producao
de alimentos na Gra-Bretanha apds a
primeira guerra mundial. O SPBS e seu
sucessor, o Instituto Escocés de Pesqui-
sas Agricolas (SCRI) ja langaram mais
de 70 cultivares, de The Alness (1934)
passando por Craigs e a série Pentland,
até as mais recentes, tais como, Lady
Balfour (figura 1), Vales Emerald e Vales
Sovereign (figura 2). Hoje o SCRI obje-
tiva demonstrar como o conhecimento
crescente do genoma da batata pode ser
usado para ajudar a Cadeia Inglesa da
Batata a aumentar o consumo da batata
de uma maneira economicamente e am-

John E. Bradshaw
Melhorista e Geneticista de Batata
Scottish Crop Research Institute (SCRI)

Lady Balfour - cultivar organica com resistén-
cia a requeima e nematoide de cisto.

Vales Sovereign - propria para o mercado de
batatas empacotadas, com excelente qualida-
de culinaria.

bientalmente sustentavel. As novas
cultivares devem ser comercialmente
mais produtivas e seus produtos te-
rem custos mais baixos. Elas devem
ser resistentes a pragas e doencas
(particularmente nematdides de cisto
e requeima) e apresentar melhor efi-
ciéncia no uso de agua e minerais que
permitem o uso reduzido de insetici-
das e fungicidas e melhor uso de agua
e fertilizantes. Finalmente, elas devem
atender a demanda dos consumidores
por alimentos mais saudaveis, mais
saborosos e convenientes. Uma re-
curso importante para essa empreita-
da é a colecdo de batatas selvagens e
cultivadas da América Latina do Com-
monwealth Potato Collection (CPC),
a qual é mantida pelo SCRI por meio
de sementes verdadeiras. Nosso ob-
jetivo é desenvolver e usar modernos
métodos moleculares de melhoramen-
to para transferir genes uteis identifi-
cados pelo CPC, e o germoplasma
derivado pelo CPC, para genitores a
serem usados nos programas comer-
ciais de melhoramento objetivando a
obtencéo de cultivares adequadas a
producéo de sementes na Escécia e
usadas nos mercados exportadores
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da Escdcia, principalmente Inglaterra e
Pais de Gales, mas também além-mar.
Os contratos de melhoramento sao or-
ganizados pelo Mylnefield Research
Services (MRS), a subsidiaria comer-
cial do SCRI, e envolve as principais
companhias de processamento e de
fornecedores de batata localizados na
Gra-Bretanha.

A Producdao de Sementes na Escé-
cia

Os processadores e principais super-
mercados fornecedores na Gra-Breta-
nha sédo companhias verticalmente in-
tegradas com os produtores de batata
semente na Escécia. Antes da batata
semente escocesa ser comercializa-
da elas devem atender os requisitos
da Seed Potatoes Regulations 2000
(Escdcia) com as emendas de 2005,
as quais implementaram EC Council
Directive 2002/56/EC. Isto é feito atra-
vés do Esquema de Classificagao de
Batata Semente que é administrado e
executado pela Agéncia de Ciéncias
Agricolas da Escécia (SASA) (que € a
Autoridade Certificadora) pertencentes
ao Departamento Executivo de Nego-
cios Ambientais e Rurais. Os padrdes
para os niveis de viroses sdo mais ri-
gorosos que aqueles recomendados
pela Comissdo Econdmica das Nagdes
Unidas para a Europa. A producao de
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sementes se inicia de plantulas livres de
viroses que sdo produzidas pelo SASA
em condicoes assépticas. O SASA tam-
bém mantém in vitro uma colecéo de 450
variedades livres de patégenos. Os mi-
nitubérculos sao produzidos comercial-
mente sob licenca em ambientes prote-
gidos, sendo produzidos anualmente na
Escdcia cerca de trés milhdes de tubér-
culos. As primeiras gerag¢oes cultivadas
no campo também sao produzidas por
produtores comerciais aprovados oficial-
mente e resulta na semente pré-basica.
As geracOes subsequentes resultam na
semente basica e finalmente na semente
certificada. Geralmente ocorrem de qua-
tro a seis geracées no campo. As lavou-
ras sao oficialmente inspecionadas duas
vezes durante o cultivo e os tubérculos
devem ser inspecionados para doengas
e defeitos e atender os requisitos pa-
drdes antes de receberem a etiqueta ofi-
cial necessaria para a comercializagao.
A Escécia é livre de doengas quarente-
narias encontradas em outras partes do
mundo, como o viréide do tubérculo afi-
lado da batata (PSTV), a podridao anelar
(ring rot) e a murcha bacteriana. O terre-
no deve estar livre de “wart” e também
ser testada e estar livre do nematoide de
cisto. O intervalo entre lavouras de bata-
ta na rotagé@o deve ser de sete anos para
semente pré-basica e de cinco anos para
semente basica. A semente certificada
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deve ser vendida apenas para batata
consumo, ela ndo pode ser replanta-
da na Escdcia. Embora a populagao
de afideos seja baixa na Escdcia, ela
€ monitorada pelo SASA a fim de an-
tecipar problemas potenciais. Atual-
mente lavouras para batata consumo
também sao cultivadas na Escécia
para atender as empacotadoras locais
que abastecem os supermercados, e
a area dessas lavouras é ligeiramen-
te maior que as das lavouras de se-
mentes. Entretanto, para proteger o
alto padrao de qualidade sanitaria da
semente, os produtores de batata con-
sumo devem usar semente pré-basica
ou basica, ou semente usada uma uni-
ca vez de tais lavouras.

Conclusao

No futuro, produtores de batata consu-
mo na Gra-Bretanha poderao usar uma
nova geracao de cultivares escocesas
de batata da mais alta qualidade, que
tém sido produzidas na Escécia por
dedicados produtores comerciais e
companhias, apoiadas pela exceléncia
cientifica do SASA, o Colégio Agricola
Escocés (SAC) e pelo SCRI.

Tradugao: Prof. César A. Brasil Pereira Pinto
Universidade Federal de Lavras
cesarbrasil@ufla.br
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A batata foi a Unica espécie agricola
que, introduzida na India no inicio do sé-
culo 17, alastrou-se em todas as partes
do pais. A produgcdo aumentou de 1,5
milhdes de toneladas em 1095 para 25
milhdes em 2006. A produtividade da
cultura subiu de 6,6 para 20,4 toneladas
por hectare no mesmo periodo de tem-

po.

_As épocas de produgdo de batata na
India sdo condicionadas as diferentes
condigbes climaticas, usando principal-
mente cultivares locais e o Programa
Nacional de Melhoramento Genético de
Batata tém o objetivo de fornecer culti-
vares que produzam bem em condi¢des
de fotoperiodo curto. A produgdo de
batata semente é feita em zonas clima-
ticas adequadas, sendo que as regides
montanhosas e planaltos elevados séo
consideradas regides tradicionais para
producao de batata semente. A oportuni-
dade para maximinizar a produtividade é
dificultado pela redugao do comprimento
do fotoperiodo e temperatura e pelo pe-
riodo livre de populagéo de afidios que
ocorre metade de més de janeiro.A India
€ 0 Unico pais da Asia, além do Japao,
que tem implantado um bom programa
de melhoramento genético e um progra-
ma nacional de producéo de sementes.

O método denominado “Técnica de
Parcelas de Sementes” provou ter sido
um sucesso na metade da década de 60,
e que foi possivel multiplicar sementes
sadias usando o conceito de plantio em
épocas de baixa infestacdo de pulgdes
e da locacéo geografica dos campos de
producdo. Sem este grande programa
de producdo, o pais teria de importar
atualmente, batatas semente de outros
paises e despenderia 480 milhdes de
ddlares anualmente. O norte da India é
a principal area de produgéo sementes,
nos quais as regides de

Himachal, Punjab, Haryana, Uttar Pra-

desh sdo as mais adequadas, sendo
que esta ultima também produz mais
de 10 milhdes de toneladas de batata
consumo, que representa 45% do total
nacional.

O programa indiano de melhoramento
genético de batata desenvolveu 38 cul-
tivares de alta produtividade para dife-
rentes regides agro-climaticas do pais,
além de serem bem adaptadas as con-
dicoes de dias curtos. Em adic¢do a es-
tas duas caracteristicas, muitos outros
atributos desejaveis sao associados as
cultivares indianas, como a resisténcia a
requeima, ao nematéide do cisto, a ver-
ruga, as viroses, a geada, ao estresse
hidrico e tolerancia ao calor , que foram
os critérios usados durante o melhora-
mento genético. Anteriormente era dada
énfase ao desenvolvimento de cultiva-
res destinado ao mercado de batata in
natura, mas durante a ultima década o
melhoramento para cultivares destinado
ao processamento tornaram-se impor-
tantes. Os trabalhos também foram ini-
ciados para desenvolverem gendtipos
com tolerancia a calor e a rachadura
pelo frioe que tenham boas qualidades
para processamento, além de serem
adaptadas para producdo em climas
quentes. Além dos métodos convencio-
nais de melhoramento, recentemente
foram incorporadas técnicas de biologia
molecular e uso sementes boténicas no
desenvolvimento de cultivares.

Como no resto do mundo, os projetos
de produgcéo de sementes tém usado
os laboratérios de cultura de tecidos
vegetais para prover os materiais para
as multiplicagdes no campo. No qual é
feito através de plantulas ou mini-tubér-
culos e sdo denominados geracéo zero.
As sementes livres de doencgas para as
multiplicagdes de campo séo fornecidas
por institutos de pesquisa do governo,
desde o estagio das sementes dos me-

Sr. Sunil Kumar!

Bhagatji Cold Storage

Delhi Road, Rithani

Meerut - 250002 - india

bhagatji@vsnl.com / goldcripsy@yahoo.co.in

'Artigo traduzido por Elcio Hirano, pesquisador da Em-
brapa, Canoinhas - elciohirano.encan@embrapa.br

Ihoristas, para as-
segurar menor in-
feccao possivel e
ter o melhor con-
trole sobre os es-
tagios de multipli-
cacéo. Estes sdo
destinados aos
departamentos
estaduais de hor-
ticultura, universi-
dades agricolas,
produtores de
sementes  mais
tecnificados, etc..
As sementes cer-
tificadas, por con-
seguinte para plantio de batata consumo
é destinado aos agricultores e outros
usuarios. Na categoria de semente cer-
tificada, a certificacdo e monitoramento
de produgcdo de sementes, sdo feitos
pelos governos estaduais. Atualmen-
te, os ultimos avangos técnicos como a
multiplicagéo rapida, cultura de tecidos,
produgéo de micro e mini-tubérculos em
telados tem sido integrados ao sistema
convencional de produgcdo de semen-
tes para elevar os nivel de sanidade e
aumentar rapidamente os estoques de
sementes.

Também alguns projetos de produgéo
de semente privados tenham sido inicia-
dos por grandes empresas para atender
0 mercado interno e exportacdo, que
receberam autorizagdo para usar culti-
vares estrangeira, bem como importar
sementes sob autorizagdo do governo
indiano. Esta importancia tem sido dada,
para que cada vez mais produtores pri-
vados entrem no mercado, para atender
a demanda interna e mundial.

As épocas de plantio iniciam em outubro
e as colheitas finalizam em fevereiro, tra-
dicionalmente a maior parte da semente
é coletada e selecionada manualmente,
estas sao curadas no campo em pilhas
cobertas, apos o beneficiamento, os lo-
tes de sementes sdo embalados, etique-
tados in sacos de juta e imediatamente
transferidos para camaras frias durante
o periodo de verao.

A industria da batata é grande e tem
potencial para desenvolver mais para se
tornar competitivo no comercio interna-
cional.
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Prevencao € Produtividade com Qualidade.

www.bayercropscience.com.br

Com PINBa,
a batata é mais batata.

PiNBa, Prevengao Integrada Bayer,

¢ mais que um programa, & uma idiia.
Um conceito que redne as melhores
solughes de prevencao para Llodas

as cultwras hortifruti,

Com PINBa, a batata fica protegida

de pragas € doengas, resultando em mais
produtividade e qualidade
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(19) 9771.3699
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J& ha algum tempo o perfil do con-
sumidor nos grandes centros urbanos
vem mudando e ele estd cada vez
mais exigente com aspectos nutri-
cionais, possibilidade de prevencéo
contra doencgas graves e preocupado
com a estética e a obesidade. “Além
dessas exigéncias, existe a expecta-
tiva de encontrar produtos frescos e
compra-los em lugar confiavel, com
mais conforto e flexibilidade de ho-
rario. Tudo isso acaba influenciando
na dindmica de distribuicdo dos ali-
mentos”. Por isso, na dissertagdo de
mestrado — “Mudanc¢as no consumo e
na distribuicao de alimentos — O caso
da distribuicao de hortalicas de folhas
na cidade de Sao Paulo” — apresen-
tada no Instituto de Economia (IE) da
Unicamp, pudemos constatar que em
funcdo das mudangas de habitos e
novas exigéncia de consumo ha uma
tendéncia dos supermercados e es-
tabelecimentos de varejo em adquirir
alimentos diretamente do produtor,
mais especificamente as hortalicas,
buscando melhor economia de esca-
la, garantir mais de um abastecimento
por dia no caso das hortalicas de fo-
Iha, para manter o frescor nos diversos
periodos de horario. Nesta pesquisa
fizemos um levantamento em quase
400 estabelecimentos comerciais da
cidade de S&o Paulo, analisando o
que havia mudado no comportamento
do consumidor e na distribuicao dos
alimentos. “Hoje existe uma dindmica
diferente do que havia no passado.
As redes de varejo e sacolbes estédo
valorizando as compras conforme as
exigéncias do consumidor”, explica.
No caso das hortalicas, nota-se uma
necessidade no mercado de oferecer
produtos organicos com modificagdes
funcionais.Até a década de 1960, as
feiras-livres eram o principal canal
de distribuicao de produtos hortico-
las do Brasil, devido a qualidade dos
produtos, frescor e precos mais bara-
tos percebidos pelo consumidor. Em
1970, as Centrais de Abastecimen-
to e Secretarias de Abastecimentos
buscaram aperfeicoar o sistema de
feiras-livres, criando os varejoes, com

mecanismo de venda semelhante —
as diferencas estavam no numero de
comerciantes e nos precos praticados
com base em cotacdes das Centrais
de Abastecimento.

“Atualmente podemos observar uma
grande transformacao na comercia-
lizacdo de horticolas. A importancia
das Centrais de Abastecimento vem
diminuindo gradativamente. Hoje, es-
tima-se que as grandes redes de su-
permercados de Sao Paulo negociam
diretamente com os fornecedores cer-
ca de 30% do volume de hortalicas e
frutas que chegam aos consumidores
do Estado de Sao Paulo, sem passar
pelas Ceasas”.

O processo de concentracao que
ocorreu no varejo brasileiro, vem
obrigando as redes médias a se or-
ganizarem melhor para ganhar efici-
éncia e atender melhor o mercado e
reduzir suas perdas e ineficiéncias.
Ja as lojas de proximidades, para
sobreviverem no mercado, formaram
associacoes de compras (Centrais
de Compras). Hoje ja existem no Es-
tado de S&o Paulo cerca de vinte e
uma centrais que agrupam supermer-
cados independentes para fazerem
compra conjunta, além de desenvol-
verem processos de organizacdo e
treinamento conjunto para poderem
sobreviver num mercado cada vez
mais competitivo.

Pelos resultados concluimos que o
produtor deve ter uma preocupagao
maior com a gestdo, caso pretenda
sobreviver sozinho no mercado. Pro-
pomos um modelo de gestdo comer-
cial baseado nos seis “p”, ou seja,
processo de producdo, preparo do
produto, preco, pracga (distribuicao) e
parceria. Ao contrario do que se ima-
gina, tanto o pequeno como o grande
produtor pode lucrar com esta nova
realidade do mercado, e para isso
precisa:

¢ |[novar nos processos de produ-
¢ao usando tecnologia adequada,
preservando o meio ambiente, esta-
belecendo uma relagdo ética com os
funcionarios, usando agua de agro-
quimicos de forma racional.

¢ O preparo do produto requer cada
vez mais ter um cuidado especial do
produto no momento do seu preparo
para atingir o mercado, construindo
uma area de preparo que permita
com limpeza adequar o produto a co-
mercializagcdo, evitando a possibilida-
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de de contaminag¢ao que hoje tende,
cada vez mais, a assustar o consumi-
dor final que estd muito preocupado
com possibilidades de doencas atra-
vés de contaminagao dos alimentos.

* Criar parcerias entre produtores e/
ou distribuidores através de atuacao
cooperada, aliangas estratégicas para
ganhar economia de escala, oferecer
um produto de qualidade, buscar cer-
tificacdo e atender as exigéncias lo-
gisticas que requer o abastecimento
direto das lojas.

* “O preco nem sempre é o fator de-
terminante para a compra”. E impor-
tante ficar atento, “pois nem todos os
gatos sdo pardos”, isto é, hoje muitos
produtores tém uma opinido comum
unanime contra todos os supermerca-
dos, como se todos negociassem da
mesma forma, em funcdo do compor-
tamento de algumas grandes redes.
Constatamos na pesquisa que muitas
redes médias e pequenas estao bus-
cando melhor se relacionar com os
produtores desenvolvendo até parce-
rias como fornecimento de embala-
gens, prazos menores de pagamen-
to, premiando qualidade com precos
e condicao de pagamento melhor.

e A promocao no ponto de venda
desenvolvida pelo produtor, com de-
gustagdes, permite aumentar a venda
e um contato direto com o consumidor
final, conhecendo suas exigéncias.
A participagdo em feiras ajuda a co-
nhecer o mercado e identificar novos
compradores.

* Pontos de venda — existem hoje
varias opgdes de venda, além do tra-
dicional CEASA, temos as redes de
sacoldao, pequenos supermercados,
médios supermercados, restauran-
tes industriais, cada uma delas com
suas peculiaridades e exigéncias pro-
prias. E importante buscar conhecé-
las para achar algum setor que seja
mais adequado a sua capacidade de
fornecimento

N&o existe mais espaco para ama-
dorismo e falta de organizacao, seja
no processo produtivo, com perdas
elevadas, seja no processo de prepa-
ro e comercializacdo. Muitas vezes,
as condicbes de entrega com uma
logistica mais eficiente e aspectos re-
lacionados a aparéncia e qualidades
percebidas pelo consumidor como,
cor, sabor e odor dos alimentos pe-
sam mais na hora da deciséo”.
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Sintese Historica da
Universidade Federal
de Vicosa - UFV

A Universidade Federal de Vigosa originou-se
da Escola Superior de Agricultura e Veterina-
ria - ESAV, criada pelo Decreto 6.053, de 30
de margo de 1922, do entdo presidente do Es-
tado de Minas Gerais, que mais tarde viria a
ser o presidente da Republica, Arthur da Silva
Bernardes. Sua inauguragdo ocorreu em 28
de agosto de 1926.

A Universidade Federal de Vigosa vem
acumulando, desde sua fundacao, larga
experiéncia e tradicado em ensino, pesquisa
e extensao, que formam a base de sua filo-
sofia de trabalho.

Desde seus primoérdios, a UFV tem se
preocupado em promover a integracéo
vertical do ensino. Neste sentido, trabalha
de maneira efetiva, mantendo, atualmente,
além dos cursos de graduagéo e pos -gra-
duagdo, o Colégio de Aplicagdo (Coluni),
voltado para o ensino médio geral), a Cen-
tral de Ensino e Desenvolvimento Agrario
de Florestal (Cedaf), que oferece o ensino
médio técnico e médio geral; o Laboratério
de Desenvolvimento Humano (4 a 6 anos)
e o Laboratério de Desenvolvimento Infan-
til, que atende a criancas de 3 meses a 6
anos. Abriga, em seu campus, a Escola
Estadual Effie Rolfs (ensino fundamental e
médio geral).

Por tradi¢ao, a area de Ciéncias Agrarias
€ a mais desenvolvida na UFV, sendo co-
nhecida e respeitada no Brasil e no exte-
rior. Apesar dessa énfase na agropecuaria,
a Instituicdo vem assumindo caréter eclé-
tico, expandindo-se noutras areas do co-
nhecimento, tais como Ciéncias Bioldgicas
e da Saude, Ciéncias Exatas e Tecnoldgi-
cas e Ciéncias Humanas, Letras e Artes.
Trata-se de uma postura coerente com o
conceito da moderna universidade, tendo
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em vista que a interagéao das diversas are-
as otimiza os resultados.

A UFV tem contado com o trabalho de
professores e pesquisadores estrangeiros
de renome na comunidade cientifica, que
colaboram com o seu corpo docente, ao
mesmo tempo em que executa um progra-
ma de treinamento que mantém diversos
profissionais se especializando no exterior
e no Pais. Nesse particular, a UFV é uma
das instituicdes brasileiras com indices
mais elevados de pessoal docente com
qualificacdo em nivel de pds-graduacao.

Entre as principais contribuicdes da UFV
para a sociedade brasileira é seu pionei-
rismo nos estudos sobre genética melho-
ramento de plantas, como é o caso do pri-
meiro milho hibrido desenvolvido no Pais.
Essa técnica veio revolucionar o fator qua-
lidade na produgéo agricola.

Também de grande significado sdo os
estudos para modificar o sabor da soja e
torna-la mais agradavel para o consumo
humano. Com isso foi possivel o desen-
volvimento de varias linhas de produtos
alimenticios tendo como base a soja, in-
clusive a incorporacdo desses alimentos
aos cardapios especiais, além de contribuir
para a melhoria da qualidade nutricional
das merendas escolares.

Nos laboratérios da UFV foram desenvol-
vidos formulados alimentares para o con-
sumo humano, ragbes e vacinas para ani-
mais, técnicas para o manejo de rebanhos
e cultivares de plantas.

As pesquisas da Universidade tém ofere-
cido solugbes no campo social, por meio
de programas em diversas areas, que vao
dos assentamentos agrarios ao desenvol-
vimento de programas de nutrigdo e sau-
de para populacgdes carentes, todos com a

Edificio Arthur da Silva Bernardes,
nucleo'inicial do campus, inaugurado no
dia 28 de agosto de 1926

participacéo de prefeituras, governos esta-
duais e federal.

A Instituicdo teve participagao fundamen-
tal na ocupagéo e na produgéo do Cerrado.
Os estudos realizados sinalizaram os cami-
nhos da produtividade, que hoje representa
uma grande parcela na producdo agricola
brasileira.

O manejo florestal, a utilizagdo de técni-
cas e tecnologia de baixo custo e o empre-
go da biotecnologia, diminuindo os impac-
tos no meio ambiente e a contaminacéo de
alimentos também pode ser citada.

Na avicultura foram realizados estudos
de significativa expressao. Para se ter uma
idéia deste avango, foram pesquisadores
da UFV que conseguiram a redugédo do
tempo, para que o frango pudesse ir para o
mercado, com peso ideal para o consumo.

As pesquisas com embalagens inteligen-
tes séo outra referéncia do trabalho realiza-
do em Vigosa.

Outra iniciativa de grande significado é o
Projeto do Criossolos, que esta sendo rea-
lizado em conjunto com a Marinha do Bra-
sil e outros setores da Seguranca Nacional,
com pesquisas na Antartida.

Fruticultura, piscicultura, ranicultura e
cunicultura s&o outros campos de atuagao
nos quais se verificam exemplos de suces-
so das pesquisas da Universidade.

Os pesquisadores da UFV estdo em
constante treinamento e é significativa a
participacéo dos professores da UFV em
intercambios internacionais, com outras
instituicbes de ensino. Isso viabiliza opor-
tunidades para os estudantes, que atuam
como “trainees” e em estagios, proporcio-
nando a convivéncia com diferentes idio-
mas somando experiéncia aos seus curri-
culos.



A area cultural tem sido muito incentivada
por acdes nos setores de promogao cul-
tural, midia interna e assessorias. Assim,
o estudante encontra um grande espaco
para o desenvolvimento de todo o poten-
cial humano.

A Universidade Federal de Vigosa atua
em diversas areas do conhecimento, por
isso, em seus Campi, a atuagéo de seus
professores e técnicos promove parcerias
com a comunidade e com a iniciativa pri-
vada. A realizacao de eventos surpreende
a todos: apenas no Campus da UFV, em
Vigosa, acontecem cerca de 700 eventos
por ano. Entre estas atividades, a Semana
do Fazendeiro destaca-se pelo pioneirismo
e pelo numero de realizagdes.

Em 2006, quando a UFV comemora 80
anos ,sera realizado de 16 a 21 de julho a
772 edicao da Semana, reunindo na UFV
produtores rurais e seus familiares, gente
de varias regides brasileiras.

Para saber mais sobre os eventos da UFV
€ sO acessar a pagina www.ufv.br e o visi-
tante vai se surpreender com os nimeros
e as ofertas de cursos que a Universidade
Federal de Vigcosa faz, mostrando o dina-
mismo desta que é uma das mais reconhe-
cidas universidades publicas do Pais.

Com relagdo a bataticultura nacional, a
UFV atua no ensino, pesquisa e extensao
buscando a melhoria do desempenho des-
sa cultura, de maneira direta e indireta. De
maneira indireta formando profissionais
nos diversos cursos onde ocorrem intera-
¢Oes de varios aspectos ligados a agrono-
mia. Esses profissionais poderdo atuar em
areas correlatas ou afins da bataticultura.

De maneira direta, com a formagdo de
engenheiro-agronomo capaz de engenhar
adequadamente a cadeia produtiva da ba-
tata, dentro e fora da porteira. Esses profis-
sionais de agronomia tém aulas tedricas e
praticas com professores que realizam pes-
quisas basicas e aplicadas, desenvolvendo
principios e tecnologias aplicaveis as diver-
sas culturas entre as quais a batata.

Resultados desses trabalhos sao rela-
tados em livros e periddicos, nacionais e
internacionais. Por exemplo, os diversos
estudos nas areas de Fertilidade de Solo,
Melhoramento Genético, Nutricdo Mineral
e Préticas Culturais permitiram elaborar re-
comendacgoes técnicas para a condugao da
cultura, destacando-se a recomendacao de
Adubacao da Cultura da Batata para o Es-
tado de Minas Gerais, importante referén-
cia para os produtores e técnicos ligados a
bataticultura mineira e nacional.

A pesquisa com a batata comecou ha
tempos. Inicialmente, no Departamento de
Fitotecnia (DFT) onde foi desenvolvida, em
1969, a primeira tese direcionada para a
cultura da batata no tema irrigagéo. A partir
de entdo, o DFT e outros departamentos
tém desenvolvido teses e trabalhos expe-
rimentais sobre diversos aspectos da cul-
tura, destacando-se controle de doengas,
pragas e plantas daninhas, fertilidade de
solo, mecanizagao, pds-colheita e praticas
culturais.Como exemplo, podem ser enu-
merados o desenvolvimento de cultivares,
diagnose das principais viroses da batatei-
ra, producéo de anti-soro para as principais
viroses, mecanismos de resisténcia da ba-
tateira a doencas, difuséo da cultura na re-

CURSOS DE GRADUAGAO Histéria DOUTORADO
Ciéncias Agrarias Letras Ciéncia Florestal
Agronomia Pedagogia Economia Aplicada
Engenharia Agricola e Ambiental Secretariado Executivo - Engenharia Agricola
Engenharia Florestal Trilinglie Fitopatologia
Gestéo de Cooperativas Fitotecnia

Gestédo do Agronegocio
Zootecnia

Ciéncias Biolégicas e da
Saude

Bioguimica

Ciéncias biologicas
Educacéo Fisica
Medicina Veterinaria
Nutricao

Ciéncias Exatas e
Tecnologicas
Arquitetura e Urbanismo
Ciéncia da Computagéo
Ciéncia e Tecnologia de
Laticinios

Engenharia Ambiental
Engenharia Civil
Engenharia de Agrimensura
Engenharia de Alimentos
Engenharia de Produgéo
Engenharia Elétrica
Fisica

Matematica

Quimica

Ciéncias Humanas, Letras e
Artes

Administragao

Ciéncias Contabeis
Ciéncias Econémicas
Comunicagao Social
Danga

Direito

Economia Doméstica
Educagéo Infantil
Geografia

CURSOS POS-GRADUAGAO
LATO SENSU

Ciéncia da Computacéo
Cooperativismo

Curso de Futebol

Educacao

Educacéo Fisica

Gestéo Estratégica
Gerenciamento de Consultorias
de Empresas Rurais

Gestéo de Cooperativas
Gestéo do Agronegdcio

Gestao e Diagndstico
Empresarial

Nutricdo e Saude

Protecao de Plantas (ABEAS)
Tecnologia de Celulose e Papel

STRICTO SENSU
CIENCIAS AGRARIAS
MESTRADO

Ciéncia Florestal
Economia Aplicada
Engenharia Agricola
Extensao Rural
Fitopatologia

Fitotecnia

Fisiologia Vegetal
Genética e Melhoramento
Meteorologia Agricola
Solos e Nutricao de Plantas
Zootecnia

Fisiologia Vegetal

Genética e Melhoramento
Meteorologia Agricola
Solos e Nutricdo de Plantas
Zootecnia

CIENCIAS BIOLOGICAS E
DA SAUDE

MESTRADO

Bioquimica Agricola
Biologia Animal

Biologia Celular e Estrutural
Botanica

Ciéncia da Nutrigao
Entomologia

Medicina Veterinaria
Microbiologia Agricola

DOUTORADO

Bioquimica Agricola
Biologia Celular e Estrutural
Botéanica

Entomologia

Medicina Veterinaria
Microbiologia Agricola

CIENCIAS EXATAS E
TECNOLOGICAS
MESTRADO
Agroquimica

Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos

Ciéncia da Computacéo
Engenharia Civil

Fisica Aplicada

Instituicdo < 31

gido de Barbacena, Carandai, Ouro Branco
e Conselheiro Lafaiete.

Atualmente, as pesquisas do DFT enfo-
cam o desenvolvimento de critérios para
0 sensoriamento em tempo real do estado
nutricional mineral da planta, com vistas
no uso racional dos fertilizantes e na oti-
mizacao da produtividade e qualidade dos
tubérculos, para evitar prejuizos ao meio
ambiente, ao consumidor e ao bataticultor.
O Departamento de Fitopatologia esta tra-
balhando na requeima da batateira (Phyto-
phtora infestans) fungo de ocorréncia mun-
dial. Dai a importancia dessa pesquisa,
principalmente no inverno (por causa do
frio e da umidade), época em que a infesta-
cao pode destruir o batatal em 120 horas.
Este projeto visa estudar a possibilidade
de fazer o alerta fitossanitario, para que os
produtores possam controlar a doenca.

O projeto de produgéo integrada da batata,
que esta sendo desenvolvido por pesquisa-
dores da UFV, financiado pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, ¢é
uma iniciativa para a elaborar normas para
essa produgao. Como resultado, maior ren-
tabilidade, protecdo ao meio ambiente e a
producdo de batatas de qualidade superior.
Por meio dessa produgao integrada, sera
aprovado um selo comprovando as exigén-
cias para a exportagéo.

A UFV esta aberta para a cooperagéo
técnica com a ABBA e qualquer outra ins-
tituicdo. Os objetivos dessas aproximagdes
estdo sempre ligadas ao desenvolvimento
de programas cooperativos para atender
aos interesses dos associados e de toda a
cadeia produtiva do segmento.

DOUTORADO
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Engenharia Civil

CIENCIAS HUMANAS, LETRAS E
ARTES

MESTRADO
Administragcao
Economia

Economia Doméstica

Numeros referentes a area fisica
da UFV

Area Total Construida:

364.963,67 m’

Area Construida no Campus:
352.322 m*

Area de Laboratérios

543 unidades

Area Fisica (TOTAL) - 1.611,294 ha

Profissionais

Docentes em

Ensino Superior 2005 - 779
Ciéncias Agrarias - 214
Ciéncias Bioldgicas

e da Saude - 180

Ciéncias Exatas

e Tecnoldgicas - 201
Ciéncias Humanas,

Letras e Artes - 184

Docentes em
Ensino Médio 2005 - 68

Central de Desenvolvimento Agrario
de Florestal - CEDAF - 36

Colégio de Aplicagdo COLUNI - 32

Servidores Técnicos
Administrativos 2005 - 2.511
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Batata nossa de cada dia
e cuidados ambientais

Um suculento prato composto de um
bife acebolado recheado de batatas
fritas, acompanhado de uma cerveja
gelada é o campeédo para assistir os
jogos da Copa do Mundo de futebol.
A batata da o molho necessario nes-
te cardapio hoje nacional. E inegavel
0 consumo da batata nos pratos dos
brasileiros de todas as classes. Na
agricultura, a producédo de batata é a
segunda maior do Pais, ficando atras
apenas da sojicultura.Sua producao
podera render até trés safras anuais.
Hoje sua cultura podera ser toda me-
canizada sendo mais produtiva, estrei-
tando os lagos custo e beneficio. Em
Minas Gerais, a maior producdo de
batata esté localizada no sul de Minas.
O maior manancial hidrico reservado
mineiro encontra-se também ao sul de
Minas através das aguas doces e bem
equilibradas do reservatério do Lago
de Furnas, possuindo uma area mar-
geada de 1.473 km? reservando 22,95
bilhdes de metros cubicos, sendo hoje
considerado o “mar de Minas”.

Culturas irrigadas as margens
do reservatério de Furnas nos
municipios de Alfenas e Fama.
Observa-se que nado ha protecéao
do manancial hidrico quanto ao
carreamento de residuos ao re-
servatério. (LAPARH)

Pesquisas feitas pela UNIFENAS, em
convénio com FURNAS CENTRAIS
ELETRICAS S/A nos anos de 2001 a
2002, através do LABORATORIO DE
PESQUISAS AMBIENTAIS DE RE-
CURSOS HIDRICOS, mostram a pre-
senca de agrotoxicos em suas aguas.
Comparando os resultados obtidos em

local margeado, sem presenca de cul-
turas, com local margeado por lavoura
de batata, observa-se a presenca em
concentracdes elevadas de agrotoxi-
COS nessas.

Os resultados das analises de residu-
0s de agrotoxicos mostram indicios de
contaminacdo generalizada do reser-
vatério. A utilizacdo do reservatdrio de
Furnas para determinado fim pode pre-
judicar outros usos de sua agua. Estes
casos ocorrem e sdo conhecidos como
conflito de usos. O aproveitamento das
margens pode ocasionar a produgao
de residuos produzidos pelas ativida-
des humanas, pesticidas, fertilizantes,
0s quais, alcangando a agua, tornam-
na inadequada para usos nobres. Os
usos do reservatorio de Furnas devem
ser disciplinados de forma a garantir
o0 melhor aproveitamento econdémico
e social de sua agua reservada. Esse
disciplinamento deve considerar as
necessidades da populacgéo e ser feito
através da definicdo dos usos priorita-
rios do manancial, do estabelecimento
de critérios de qualidade da agua para
esses usos, e da adocado de medidas
de controle da qualidade do liquido.

E urgente a reavaliacdo dos procedi-
mentos utilizados na protecdo das cul-
turas agricolas presentes nesta bacia
hidrogréfica. E importante que cada

Professor Eduardo Luis Tanure
etanure@alfenas.psi.br
eduardo.tanure@unifenas.br

Mestre em Ciéncias Ambientais
Especialista em Poluicdo de Aguas
Coordenador do Laboratério de Pesquisas
Ambientais de Recursos Hidricos
Coordenador do Projeto Furnas .
Coordenador de Abastecimento de Agua no
Diagnostico das Condigdes de Saneamento
dos Municipios do Entorno do Reservatério
do Lago de Furnas, Ministério da Cidade,
Governo Federal.

Responsavel Técnico pela Estagao de
Tratamento de Agua Campus Universitario
de Alfenas

Professor das Disciplinas: Quimica Aplicada,
Preservagéo e Conservagéo de Recursos
Hidricos, Tratamento de Agua, para os
cursos de Agronomia, Zootecnia, Medicina
Veterinaria e pés-graduagao.

bacia hidrografica tenha um plano de
utilizagéo integrado de recursos hidri-
cos, o qual deve constituir o referencial
de todas as decisOes setoriais desta
bacia. Essas a¢des de gerenciamento
devem envolver organismos de atua-
¢cao na area federal, regional, estadu-
al e municipal, o que infelizmente nao
vem ocorrendo.

Ponto de coleta 1 AABB em Alfenas, plantagao de batatas Latitude 21° 23' 26" Longitude 45° 59' 31"

50 [ Heptacl

ptacloro

45 W Paration metilico

40 W Cloropirifos

35 @ Heptacloro epox
o 30 O Endossulfan
-y [ Endossulfan sulfato
Q 25

20 Local margeando

151 lavoura de batata

i (LAPARH)
: L {
5
4 == = I-
out-01  nov-01 dez-01  jan-02 fev-02 mar-02 _ abr-02 _ mai-02
Ponto de coleta 2 Porto Fernandes, Cristais Latitude 20°48'05" Longitude 45°40'05"
1 [ Heptacloro

0,9 Il Paration metilico

0,8 W Cloropirifés

07 @ Heptacloro ep6x

0,6 O Endossulfan
2 e I Endossulfan sulfato
a 05

0,4

0.3 Loc_al margeando

’ regido sem plan-

0,2 tagdes (LAPARH)
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Contrela eficazmente
infecgoes de requeima
{(Fhytosphthora
infestans).

Forte efeito anti
esporulante.

Excelente resisténciaa _
lavagem pela agua da
chuva e da irrigagao.

Dosagem flexivel,
devendo ser utilizado
preventivamente.

Rapida absorgao via
folhas, talos e raizes.

Mecanismo de acao Z
multi-site, minimizando -«
a possibilidade de ]
ocorréncias de
resisténcia.

F, ]

(& MILENIA

solucoes que valorizam a vida
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Fertilizantes na Bataticultura:
demanda relativa e termos de troca

No balanco final de um ano agricola, a anali-
se do fluxo de caixa se torna fundamental para
tomada de decisédo do produtor rural. Para a
préxima safra, pesa consideravelmente nesta
tomada de decisdo o comparativo dos fluxos
de receita e de custos de producéo.

No caso de bataticultura, como o preco
recebido pelo produtor é estabelecido num
mercado livre, sujeito as oscilagdes de oferta
e demanda, o bataticultor fica refém do mer-
cado, nao passando de um simples tomador
de precos em suas negociagdes. Porém, no
caso do fluxo de custos, ele exerce certos
controle pois os desembolsos para a aquisi-
¢ao de servicos e uso de fatores de produgéo
(fertilizantes, defensivos, sementes e outros
como servicos de mao-de-obra, de maquinas
etc.) sdo de sua responsabilidade.

Planilhas de custos de producgéo para ba-
tata desenvolvidas por entidades e tornadas
publicas, como as existentes no Agrianual
(FNP Consultoria) tém revelado, em sua de-
composicéo, o consideravel peso relativo de
determinados insumos, como fertilizantes e
defensivos. O Agrianual para 2005, na de-
composicdo dos custos operacionais (safra
das aguas, rendimento de 50sc/ha) por hec-
tare, estimou a participacéo relativa dos ferti-
lizantes em 26% (R$ 2.540,00), considerando
somente os insumos: sementes, calcario do-
lomitico, termofosfato, inseticidas, fungicidas
e herbicidas, totalizando R$9.516,80.

No caso especifico de fertilizantes, alguns
indicadores de seu uso sao importantes ins-
trumentos auxiliares na tomada de decisao
dos produtores. Entre eles, tem-se a andlise
da demanda relativa por determinado insumo
(horizonte temporal de 1999 a 2004), obtida
pela divisao da demanda total brasileira (en-
trega das misturadoras as revendas) pela
area plantada com batata no Pais (tabela 1)
e os termos de troca (relagdo temporal que
expressa 0 nimero de sacas para adquirir 1
tonelada de fertilizantes para o periodo com-
preendido entre janeiro de 2000 a abril de
2006).

Demanda total e Relativa por Fertilizantes.
A Tabela 1 mostra a demanda relativa bra-
sileira por fertilizantes obtida pela divisao da
demanda total (mil toneladas) pela area plan-
tada (mil hectares) para os anos de 1999 a
2004.

A demanda relativa superou os 2,5 tonela-
das/hectare a partir de 2001. Em anos an-
teriores, a demanda ficou abaixo das 2 t/ha
(1,89 t/ha em 2000 e 1,81t’/ha em 1999).

A demanda relativa mais elevada em de-
terminado ano estaria sinalizando que, com-
parativamente, os precos recebidos pelos
bataticultores foram mais atrativos e com-
pensadores, estimulando a busca de maior
produgéo e produtividade/hectare frente aos
precos pagos por insumos. E o que se procu-
ra explicar a seguir com os termos ou relagéo
de troca, ou ainda, definido como preco de
paridade (Tabela 2).

Termos de Troca ou preco de paridade

Termos de troca ou preg¢o de paridade séo
obtidos pela relagéo temporal entre preco re-
cebido pelo produtor e preco pago por deter-

Evaristo Marzabal Neves, Prof°. titular,
ESALQ/USP.

emneves@esalq.usp.br

Nathalia Nogues Mourad, Académica de En-
genharia Agronémica, ESALQ/USP.
nanogues@esalqg.usp.br

minado insumo. Afirma-se que esta relagéo é
favoravel temporalmente ao produtor quando
s80 necessarias menores quantidades do
produto (por exemplo, saca de 50kg de ba-
tata) para adquirir a mesma quantidade do
insumo (por exemplo, tonelada do formulado
04-14-08) e pouco atrativa ou nao compen-
sando o uso de maior quantidade do insumo
quando, relativamente, os precos deste se
elevam mais rapidamente do que o do pro-
duto.

A Tabela 2 traz a relagédo de troca (sacas
de 50kg de batata necessérias para adquirir
1 tonelada de adubo 04-14-08, de janeiro de
2000 até abril de 2006). Na média anual veri-
ficou-se que o ano mais favoravel ao produtor
de batata foi 2001 (no ano, em termos mé-
dios, foram necessarias 15,43 sacas de 50kg
para adquirir uma tonelada de 04-14-08) que
coincide com o maior consumo (2,87 tonela-
das por hectare) nos calculos da demanda
relativa (Tabela 1).

Por sua vez, na média anual, o ano 2004 foi
0 menos compensador podendo ter provoca-
do uma desfavorabilidade no fluxo de caixa
do bataticultor ja& que a exigéncia de troca
(média no ano) foi de 26,86 sc de 50kg (74%
a mais que a média do ano 2001, que foi
15,43sc) para adquirir a mesma quantidade
de fertilizante (1t do formulado 04-14-08).

No comparativo de médias anuais, denota-
se para os 6 anos analisados que os anos
2003 e 2004 apresentaram os piores termos
de troca requerendo (média anual) 23,73 e
26,86 sc 50kg, respectivamente, puxados
principalmente pela desfavorabilidade de pre-
¢o de paridade nos ultimos meses de 2003 e
nos primeiros meses (até abril) de 2004.

Tomando-se como horizonte de andlise ja-
neiro de 2000 a abril de 20086, a relagdo mais

Jtem 1999 2000 2001 2002 2003 2004

Area Plantada
(mil ha) 176 155 152 154 139 132

Demandatotal 3,7 593 435 426 308 356
entregas (mil t)
Demanda

Relativa (t/ha) 1,81 1,89 287 277 286 270

Bataticultura: Demanda Total e Relativa: Fertilizantes (t/ha)
- 1999 a 2004

Fonte: Associagdo Nacional para Difusdo de Adubos (Anda).
Diversos Anuérios

Relagao de Troca (sacas de 50 kg)
Més 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006
Jan 47,34 13,93 21,35 22,82 31,72 24,38 15,61

Fev 36,31 12,82 20,99 19,57 31,37 22,13 15,88
Mar 31,48 11,76 18,98 18,72 34,07 19,26 17,18
Abr 22,42 10,44 1839 18,41 30,19 17,53 16,03
Maio 19,11 11,22 1511 15,78 28,09 13,00 -
Jun 21,22 11,37 17,68 17,24 26,15 16,40

Jul 18,34 1560 16,48 22,72 26,16 21,87

Ago 17,86 16,21 18,87 27,99 20,51 25,60

Set 14,00 17,35 23,19 28,48 21,84 2591

Out 13,76 18,14 26,05 32,70 22,48 28,41

Nov 12,51 23,48 23,95 27,98 22,44 21,31

Dez 13,97 22,83 21,87 32,30 27,24 17,78

Média 22,36 15,43 20,24 23,73 26,86 21,13 16,18
Média* 34,39 12,24 19,93 19,88 31,84 21,13 16,18
Termos de troca entre pregos recebidos pelos Bataticultores
(sc 50kg) e pregos pagos para adquirir 1 tonelada de adubo
(Jan de 2000 a Abril de 2006)
* Média de Janeiro a Abril

Fonte: Instituto de Economia Agricola/SAAESP. Diversos bole-
tins Informagées Econémicas

favoravel ao bataticultor foi abril de 2001
(10,44 sc) e a mais desfavoravel foi em feve-
reiro de 2000 (36,31 sc 50kg para adquirir 1t
de adubo).

Quando se toma como horizonte temporal
a média dos 4 primeiros meses (janeiro a
abril), a melhor relacéo foi de janeiro a abril
de 2001, onde foram necessarias 12,24 sc
50kg para adquirir 1 tonelada de fertilizante
se contrapondo ao mesmo periodo de 2004
que, na média quadrimestral, requereu 31,81
sc (quase que 2,5 vezes a relagéo obtida em
2001 para o mesmo periodo do ano) carac-
terizando que o ano de 2004 foi o mais des-
favoravel para o bataticultor para adquirir 1
tonelada de fertilizantes.

Se 2004 foi o pior ano para o bataticultor,
0 ano de 2005 ja se mostrou mais favora-
vel. Estudo recente do Instituto de Economia
Agricola que determina o valor bruto de pro-
dugéo para 48 produtos da agricultura pau-
lista revelou que a cultura da batata, no com-
parativo 2005 com 2004, cresceu 17,43% em
termos do prego médio/ano (R$37,26 sc 50kg
em 2005 e R$ 31,73 sc de 50kg em 2004),
mais 4,92% na producéo (15,688 milhdes de
sacas em 2005 e 14,952 milhdes sacas em
2004). Inclusive, a batata foi para 16 produtos
analisados pelo Instituto de Economia Agri-
cola/ SAAESP o produto que experimentou
maior variacao de preco no ano de 2005 com
104,55% de acréscimo, a frente da laranja
com 39,77%, cebola com 25,00%, cana-de-
agucar com 14,86% e tomate com 14,29%.

Embora esses indicadores devam ser vistos
com cautela pois, sdo usados dados gerais e
médios para o Brasil e Estado de Sao Paulo
nao se definindo variedades ou mesmo re-
gido produtora estadual e nao se identifican-
do as causas temporais e efeitos na oferta
e demanda que levaram varia¢des e ou 0s-
cilacdes de preco da batata nesta década,
servem, porém, como bons indicadores das
tendéncias de preco dos produtos e insumos
na bataticultura e sinalizadores na tomada de
decisao do produtor.
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Castanhal 40 anos

vendas@castanhal.com.br

A Familia Castanhalense comemo-
rou, no més de maio préximo passa-
do, em grande estilo, seu 40° aniver-
sario de fundacio.

Foi realmente um acontecimento bri-
Ihante e histdrico na cidade de Casta-
nhal, sede da empresa, onde estive-
ram presentes, além dos diretores e
familiares, amigos, clientes e perso-
nalidades do meio empresarial, social,
artistico e politico.

Puderam sentir o grande esforgo que
a Castanhal vem desenvolvendo nos
ultimos anos, com a modernizagao de
seu parque industrial, além da enor-
me preocupacgao com o social de seus
funcionarios, oferecendo a seus filhos
uma escola de 1° grau com capacida-
de para 400 alunos, bem como, um
clube completo, com piscinas, campo
de futebol, quadra poli-esportiva, etc.

Diretores e funciondrios de grandes
empresas ligadas aos setores de ex-
portacdo de café, amendoim e bata-
ta, estiveram presentes abrilhantando

Companhia
Téxtil de

parceria
- que valoriza

Sr. Oscar Faria Pacheco Borges
Presidente

ainda mais o acontecimento.

A noite tivemos um coquetel no Clu-
be em Castanhal com a participagao
festiva de todos os convidados e abri-
Ihantados por uma orquestra.

Enfim, foi uma grande comemoracéo,
uma grande festa, um grande aconte-
cimento que Castanhal, com certeza,
nao vera tao cedo.

Castanhal, em nome de sua direto-

Da esquerda para a direita:
Dr. Gilberto Junqueira, Oscar Filho, Helio Mei-
relles , Luiz Claudio, Oscar Borges

Vista parcial dos convidados

ria, funcionarios e colaboradores, ex-
pressa seu profundo agradecimento a
todos aqueles que de uma forma ou
de outra, contribuiram para que o bri-
Ihantismo desse evento fosse alcan-
cado.

sua Batata

Vendas: Tel. (11) 2121-4922 - Fax: (11) 2121-4999
E-mail: vendasi@castanhal com.br Site:www.castanhal.com. br
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Importancia da materia organica
na cultura da Batata

Apesar de as plantas serem autotro-
ficas, elas necessitam de um supri-
mento continuo de elementos minerais
para desempenhar suas atividades
metabdlicas. Esses nutrientes, deriva-
dos da intemperizagdo de minerais do
solo, da decomposicao da matéria or-
ganica ou de adubagbes suplementa-
res, sdo absorvidos fundamentalmente
pelo sistema radicular. O crescimento
radicular é controlado geneticamente e
depende de uma série de fatores como
o estimulo hormonal, a disponibilidade
de fotoassimilados e condi¢des do solo
como textura, estrutura, umidade, pH e
nutrientes.

Neste contexto, a matéria orgéanica
tem participacao direta no aumento da

www.irrigabrasil.com
irrigabrasil@irrigabrasil.com

AMINOAGRO

SAAN Quadra 01, 980 - CEP 70632-100 - Brasilia/DF

(61) 3361-0311
aminoagro@aminoagro.com.br
www.aminoagro.com.br

produtividade da batata, uma vez que
essa cultura possui um sistema radi-
cular relativamente superficial e uma
grande exigéncia nutricional. Consi-
derando a absorcdo dos nutrientes um
processo vital para o metabolismo ve-
getal, uma das fragcdes da matéria or-
génica, os &cidos fulvicos, agirdo me-
Ihorando a estrutura quimica do solo
trazendo os seguintes beneficios:
* Transporta micronutrientes para
raizes das plantas;
* Reduz salinizacdo ao sequestrar
0 sddio;
* Alguns &cidos fulvicos séo
metabolizados por plantas;
* Produz CO, por oxidagéo e
favorece a fotossintese;
* Grande efeito estimulante sobre

a planta (efeito hormonal);

¢ Estimula microfauna e microflora
do solo;

¢ Quelante de metais.

Aminoagro Raiz e Aminoagro MOL
foram desenvolvidos para estimular e
melhorar o desenvolvimento do siste-
ma radicular, fornecer altos niveis de
matéria organica liquida (acidos fulvi-
cos) totalmente decomposta, melhorar
a estrutura do solo e a flora microbia-
na, age na liberacao de nutrientes blo-
queados, aumentando de forma signi-
ficativa a produtividade.

(41) 3668-2223



A evolugdo do equilibrio biolagico

MUDAMOS DE ENDEREGO.

E mais uma importante mudanga, sem duvida,
Mas as maiores mudancas ainda estao por vir. Aguarde novidades ainda este ano.

SAA/Norte - Quadra 1 - N* 760 CEP 70632-100 - Brasilia-DF
PABX: (61) 3361 0311 - SAC: 0800 6501 1001
www.aminoagro.agr.br - E-mail: aminoagro@aminoagro.agr.br
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continuara protegendo sua plantacdo,

. | Dow AgroSciences
mesmo depois da chuva!
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Controle da Requeima
(Phytophthora Infestans)
na Cultura da Batata

A batata é uma das culturas
que produz a maior quantidade
de energia e proteina por hec-
tare/dia e portanto apresenta-se
como uma das boas alternativas
alimentares para a populagdo.
Entre os problemas enfrentados
pela cultura, além da oscilagdo
de precos na venda do produto,
estd a Requeima (Phytophthora
infestans (Mont.) De Bary) com
perdas que podem variar de 10 a
100%, sendo as maiores obser-
vadas quando as condi¢des cli-
maticas estao favoraveis logo no
inicio do ciclo da cultura.

O ataque da doenca depende
das condi¢des ambientais e pode
ocorrer em qualquer estadio da
cultura. A temperatura 6tima para
a Requeima é em torno de 16 °C,
com minima de 3 °C e maxima
de 30 °C. Alta umidade relativa
e agua livre na superficie das fo-
Ihas favorecem a frutificacdo do
patégeno.

Para o controle da doenga exis-
tem algumas técnicas culturais
recomendadas tais como: uso
de batata-semente sadia, uso
de cultivares com alguma resis-
téncia, destruicdo da fonte de
indculo potencial e evitar plantio
em locais com alta umidade. En-
tretanto, somente a adocao des-
sas medidas tem se mostrado
ineficiente no controle da doenca
para a maioria dos cultivares, sob
condigbes favoraveis, tornando
indispensavel o emprego de fun-
gicidas.

Apés 40 anos de sucesso do
uso do Dithane*, a Dow AgroS-
ciences desenvolveu uma nova
formulagéo denominada Dithane*
NT. Essa nova formulagdo pos-
sui componentes que permitem
maior persisténcia do produto
na superficie das plantas, o que
resulta em maior resisténcia a la-
vagem por aguas da chuva ou ir-
rigacdo, garantindo melhor efica-

cia do fungicida entre as aplicagdes.

O Dithane* NT (Nova Tecnologia) re-
presenta um dos mais importantes e
versateis fungicidas existentes para o
uso em programas integrados de pro-
tecao de plantas.

Pertencente a familia dos alquileno-
bis (Ditiocarbamato EBDC) , o Ditha-
ne* NT é um fungicida de contato que
se caracteriza por formar uma pelicula
protetora na superficie vegetal, impe-
dindo assim a penetragdo do patdge-
no. Apresenta multiplos sitios de acao
o que lhe confere fundamental impor-
tdncia como ferramenta nas estraté-
gias anti-resisténcia.

Pesquisas tém demonstrado a exce-
lente eficiéncia do Dithane™ NT, regis-
trado em mais 70 culturas e controle
de pelo menos 400 doencgas. Trabalho
realizado pelo departamento de fitopa-
tologia da Universidade Estadual de
Londrina, instalado em duas condi¢des
(Irrigagéo com lamina de 25 mm/12 ho-
ras apos a aplicagéo e sem irrigacéo)
comprovou a performance do Dithane*
NT no controle da requeima (Phyto-
phthora infestans) na cultura da batata
(Figura 1).

Figura1. Eficiéncia do Dithane* NT no controle da requeima da batata

(Phytophthora infestans) -Ponta Grossa, 2005

Marcelo Giovanetti Canteri

Eng. Agrénomo - Doutor Fitopatologia
Universidade Estadual de Londrina (UEL),
CP 6001, CEP 86051-990, Londrina/PR
(43) 3371.4555 - canteri@uel.br

Joé&o Batista Cason

Eng. Agrénomo - Pesquisador Fungicidas
Dow AgroSciences Industrial Ltda.,

CP 226, CEP 13800-970, Mogi Mirim/SP
(19) 3805.8757 - jocason@dow.com

Pela figura observa-se que mesmo
sob condicao de lamina de 25 mm
de irrigacdo o Dithane* NT manteve
o controle da requeima quando com-
parado com o tratamento sem irriga-
¢ao. A superioridade da formulagéo
NT resulta em maior cobertura da
superficie tratada e maior resistén-
cia & acdo da chuva ou irrigacédo. Os
resultados de diversos trabalhos de
entidades de pesquisas oficiais indi-
cam que a nova formulagcao permite
que o Dithane* NT seja um importan-
te aliado ao agricultor no controle de
doencgas.

Vantagens da nova formulag&o:
a) Resisténcia a lavagem, sem au-
mentar os niveis de residuo em fo-
Ihas e frutos.
b) Otima capacidade de protecéo.
c) Excelente barreira contra os fun-
gos.
d) Ferramenta ideal para o manejo
de resisténcia.
e) Fornecimento de nutrientes (Ditha-
ne* NT tem em sua formulacédo 16%
de Manganés e 2% de Zinco).
f) Performance comprovada.

A nova tecnologia ja esta a disposi-
¢cao em territorio
nacional para
0os  produtores

e ™~ de mais de 34
100 culturas, como:
90 - 86.5 87 batata, tomate,
80 - 782 177 uva, magé, fei:

jao, citros, café
70 1 e varias outras
2 60 do segmento
£ 50 4 de Hortifruti, no
3 controle de 44
= 401 doengas. O Di-
30 | thane* NT é o
20 unico fungicida
10 ditiocarbamato
com esta carac-
0 teristica.
\ Dithane* NT 3,0 kg/ha Clorothalonil 1,5 kg/ha /

Irrigagdo @ 0 mm

025 mm



O que é o Biodiesel?

O Biodiesel € um combus-
tivel produzido a partir de
fontes naturais e renovaveis,
derivadas de odleos vegetais
COomo: soja, mamona e outros.
O Biodiesel comercializado
no mercado € uma mistura do
Biodiesel puro com éleo die-
sel comum (B) ou dleo diesel
aditivado (S500). Atualmente
0 produto é comercializado na
proporcao de 2% de Biodiesel
puro, caracterizando-o como
B2, sendo seu processo rea-
lizado nos terminais da Petro-
bras Distribuidora.

Quais as vantagens do Bio-
diesel?

Existem diversos motivos que
confirmam a vantagem do uso
do Biodiesel como: sua base
€ natural, portanto é renova-

vel e ndo agride a natureza. Por ser
um produto nacional oferece grande
geracao de emprego e renda, sendo
assim um produto socialmente cor-
reto.

Qualquer veiculo pode usar o Bio-
diesel?

Qualquer veiculo movido a diesel
pode utilizar o Biodiesel sem neces-
sidade de adaptacgéo, inclusive mo-
tores 2 tempos.

Caso o veiculo ja contenha diesel
comum ou diesel aditivado no tan-
que, é possivel se mistu-
rar o Biodiesel?

Sim, sem nenhuma res-
tricdo.

O Biodiesel é mais caro
do que o diesel comum?

O Biodiesel é vendido
pelo mesmo preco do die-
sel comum, com a mesma
garantia de qualidade ofe-

SEMPRE JUNTO COM VOCE
LEVANDO 0 COMBUSTIVEL
ONDE VOCE PRECISA.
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geraldo@risel.com.br

recida atualmente.

O que vai acontecer com o die-
sel comum?

A partir de janeiro de 2008, a
nova legislacéo brasileira exige
a adicao de 2% do Biodiesel em
todo o diesel comercializado no
Pais. Enquanto isso, o consu-
midor encontrara no mercado
os dois produtos, encontrado
exclusivamente nas redes de
postos Petrobras e seus Parcei-
ros diretos.
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DuPont
Rumo WG

inseticida

Exclusivo modo de acao.

A DuPont estd lancando Rumeo™ WG para batata.

Ruma®™ WG & um inseticida com exclusive modo de acdo, que previne as
perdas causadas pela Traga-da-batata (Phithorimoea operculelia) de modo
rapido & ¢hciente.

Beneficios:
* Elevada eficiéncia.
* |deal para o gerenciamento de insetos resistentes,

* Confere maior protecdo & drea foliar da planta da batata. []u D[IHT
& |deal para o Manejo Integrado de Pragas.

: s . .
» Facilidade no manuseio ¢ descarte de embalagens, s mffﬂgrﬂ'ﬁ' da ciéncia
o Conrrigiel 20082007, DaPosr 33 Brasd SN - Toaoet o st vEsereplag
ATEMCAD: Exto produto & pergoso & sabde humana, animal @ an medo ambients, Laia —
et d g’ ir . ; lele DuPont
pheniamants @ Sl Ngorosamene 82 instrugies conbdas ma noule, pe Buls 8 Ra receits o s G Rl CoL oA
_,.'_.I }I’ laga-0 @ quem ndo souber ler, LNiliee sempre 05 equipamesios de proteg bo sndmdissl. Munca IRO0-TOT-5517
parmita a utizagko do produto por menores de dade [ [

Consulte sompra um Engenheiro Agroneme. Yenda sob receitubria agrondssico. waryd, og dupord com b



CAPITAL x TRABALHO

A relacdo empregado e empregador surgiu no
mundo a partir do momento em que o homem
deixou de ser ndmade e puramente extrativista.

Com o inicio da industrializagéo ficou mais mar-
cante esta relagéo patrao e empregado, que nos
primérdios chegavam as raias da barbarie com o
dominio de uns sobre os outros pelo poder e pela
forca, configurando em passado ndo distante
ainda presente em nossa memdria a escravidao
indigena e a negra.

Temos ainda, nas relagbes atuais, resquicios
de passado préximo em nossa sociedade do
coronelismo e senhores feudais que, através do
poder econdmico, praticaram ou praticam o ato
de usufruir dos semelhantes.

Vemos de forma marcante, mas extremamente
dissimulada, a agcao escravizante que o sistema
financeiro impde no mundo globalizado, concen-
trando renda e gerando miséria, onde muitos tém
nada enquanto poucos tém tudo.

O neoliberalismo atual especializou-se em re-
munerar o capital pelo capital, portanto sem pro-
ducdo, onde o trabalho a cada dia mais e mais
fica sem remuneracéo.

Vivemos o “paraiso dos banqueiros”, onde
altas cifras circulantes pelo Brasil e pelo mundo
sdo remuneradas sem produzir absolutamente
nada, concentrando renda sem, ao menos, pro-
duzir e gerando bolsdes cada vez mais alarman-
tes de miseraveis.

Todo setor produtivo hoje, principalmente em
nosso Pais vive sobre a escravidao dos “juros”,
remuneracéo do nada, em detrimento ao trabalho
que representa a geragao de recursos a serem
distribuidos para alcangar um mundo mais huma-
no, e digno dos chamados animais racionais.

Fica claro que a relagao capital-trabalho-distri-

Eng. Agr. José Levi Pereira Montebelo
Presidente da COOTA
coota@coota.com.br / www.coota.com.br

buicdo de renda é complicada desde o inicio da
humanidade, e hoje, ainda sem a brutalidade de
uma escravatura, poder ou forga, fica longe do
que poderiamos chamar de racional.

Com o correr dos tempos a sociedade organi-
zou-se em associagoes, sindicatos, etc, etc, e
conseguiu muitos avangos nas relagbes traba-
Ihistas o que permitiu uma melhoria na qualidade
das mesmas sem, contudo, solucionar o drama
da relagéao da producéo, renda e distribuicao en-
tre os homens.

No Brasil, a organizagdo dos trabalhadores
chegou ao éxito de fazer o Presidente “um tra-
balhador”, que ao chegar ao poder descobre
a forga do capital e o fascinio do poder, que o
descaracteriza do trabalhador de chao de fabrica
do passado, deixando claro que a solu¢do nao
passa por um homem, e muito menos por um dos
lados do embate.

Por outro lado, uns exageros dos direitos traba-
Ihistas (CLT), muitos empregadores véem-se, as
vezes, pressionados pela acado emotiva e pater-
nalista da lei que acoberta maus trabalhadores,
benecificiando-os com direitos sem as devidas
obrigagdes.

Diante dos fatos uma realidade mostra-se cla-
ra:

» A relacéo capital x trabalho e distribuicdo de
renda ainda esta distante do ideal.

» A cada dia, o desemprego é crescente e con-
tinuara crescendo, ja que “emprego” é uma rela-
cdo em “extingcdo” diante do impasse de direitos
seja do empregado ou do empregador.

O que se apresenta neste mundo globalizado
como mais légico diante da faléncia do “empre-
go” é buscar mudar a relacdo de patrao x em-
pregado para patrao x patrao.

_came
Opiniao do Leitor €7 . 43

Surge ai 0 modelo cooperativista de trabalho,
ja antigo e legalmente amparado pela lei vigente
que se mostra como alternativa ideal para solu-
cionar o acesso ao trabalho, principalmente entre
os profissionais universitarios do Brasil.

Provando que a premissa é certa e coerente ve-
mos as Unimeds, que sdo cooperativas de médi-
cos, prestarem relevantes servigos e solugéo ao
caotico sistema de saude no Brasil.

Convicta do raciocinio a AEASP - Associagao
de Engenheiros Agronomos do Estado de Sao
Paulo, organizou-se e fundou em Sao Paulo, a
COOTA - Cooperativa de Trabalhos Agrarios,
que congrega profissionais em ciéncias agrarias,
com dois intuitos Unicos de promover 0 acesso a
trabalho profissional e servir a sociedade.

Cuidados tém que se tomar, para que profissio-
nais e sociedade, nesta empreitada de mudanca
comportamental, ndo perca o objetivo do coo-
perativismo na promoc¢ao do homem em prol da
sociedade.

S&o inumeros os fatos em nosso meio de falsos
idealistas usando o cooperativismo desvirtuado
para praticar a exploragdo do homem pelo ho-
mem; séo os famosos “coopergato”.

Mantida a relagdo patrao x patrdo, com coo-
perativa caracterizada em seus principios, e co-
operado consciente de sua obrigacdo, teremos
um acesso mais justo e humano ao trabalho, que
vemos como Unica alternativa para o cenario fu-
turo globalizado.

“A cada momento de nossa existéncia te-
mos que escolher entre um caminho e o outro.
Uma simples decisao pode afetar uma pessoa
para o resto da vida.” - Paulo Coelho.

E chegada a hora de decidir e quebrarmos o
paradigma. Nao temos que continuar a procurar
“emprego”. Precisamos buscar acesso ao tra-
balho com remuneragéo justa e digna.

Batata Semente Imporiada e demais classes

Solanex

Tecnologia em Batata Semente

batata@solanex.com.br
www.solanex.com.br

Todas as Variedaes inscritas no RNC

e mais CUPIDO e AGATA basica e F-1

Variedades para Fritura :

Atlantic, Panda e Lady Roseta

R. Samuel Hahnemann, 17

Sao Joao da Boa Vista - SP

Tel.: 19 3623 2445



Programa “5 ao Dia”,
muito mais que marketing

Ricardo Da Cruz

Instituto Brasileiro de Orientagao Alimentar
IBRA - Gestor Executivo

Instituto IBRA - Rodovia BR 262, Km 6,5 - Lojas
28,29 - Ceasa - Campo Grande - Cariacica/ES,
CEP 29145716

(27) 3043.0688 - ricardo@>5aodia.com.br

Contribuir para uma vida mais longa
e com mais qualidade é o principal
objetivo das estratégias de promo-
¢éo da saude desenvolvidas em todo
o mundo. Um desafio importante na
atualidade é a reversdao do aumento
acelerado de doencgas crdnicas nao
transmissiveis, principalmente a obe-
sidade, as doencas cardiovasculares,
os diabetes e o cancer.

Em resposta a epidemia mundial de
obesidade e de outras doengas asso-
ciadas a desequilibrios alimentares e
ao sedentarismo, a Organizacdo Mun-
dial da Saude (OMS) langou a inicia-
tiva denominada “Estratégia Global
para Alimentacdo, Atividade Fisica
e Saude” (EG), que foi aprovada por
192 paises, incluindo o Brasil, na As-

sembléia Mundial da Saude em maio
de 2004. Uma das prioridades da EG
€ o incentivo ao aumento do consumo
de frutas, leqgumes e verduras (FLV).

Nesse contexto, o Programa “5 ao
dia”, ja adotado por mais de 40 pai-
ses, vem sendo amplamente reconhe-
cido como uma importante estratégia
de promocdo de FLV. As principais
mensagens do Programa 5 ao dia séo
estas: Consuma diariamente pelo me-
nos 5 por¢des de FLV, brinque com
as cores dos alimentos, quanto mais
colorida mais saudavel sera sua ali-
mentacgéo, e, distribua FLV em suas
refeicdes ao longo do dia.

No Brasil o Programa “5 ao dia” é
coordenado pelo Instituto Brasileiro de
Orientagéo Alimentar (IBRA), uma or-
ganizacao sem fins lucrativos que tem
como objetivo difundir o Programa em
parceria com outras instituicdes e se-
tores da sociedade.

Atualmente, uma das atividades do
IBRA ¢é a participagdo em um comité
interinstitucional que visa implemen-

Programa
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tar a EG na cidade do Rio de Janeiro.
Desse comité fazem parte as seguin-
tes instituicées: Prefeitura da Cidade
do Rio de Janeiro (PCRJ), Conselho
Regional de Nutricionistas - 42 Regiao
(CRN-4), Instituto Nacional de Cancer
(INCA), Embrapa Agroindustria de Ali-
mentos (Embrapa), Universidade do
Estado do Rio de Janeiro (UERJ), As-
sociagcédo de Nutricionistas do Estado
do Rio de Janeiro (ANERJ), Servico
Social do Comércio do Rio de Janeiro
(SESC-RJ), Secretaria de Saude do
Rio de Janeiro (SES-RJ) e o Sindicato
dos Estabelecimentos de Ensino do
Rio de Janeiro (SINEPE).

Esse comité assumiu como priori-
dade o desenvolvimento de agdes de
promocéo de FLV, elegendo o Progra-
ma “5 ao dia” como eixo estruturante
das acOes e agregador das iniciativas
das instituicdes.

O Instituto IBRA desenvolve vérias
atividades com o apoio dos seus par-
ceiros no Brasil. Inclusdo de ativida-
des de promocgéo do consumo de FLV
nos projetos educativos das institui-
¢des parceiras, Divulgacao do tema
para profissionais de saude e comu-
nidade por meio de seminarios, sites,
midia impressa, palestras, atividades
de sensibilizacdo, capacitacéo, e en-

trevistas para radio e TV, Desenvol-
vimento de pesquisas nas areas de
promocao e consumo de FLV, e Cons-
trucado de parcerias estratégicas para
difusdo do tema em escolas, ambien-
tes de trabalho e redes de comércio
varejista e atacadista de alimentos,
sdo algumas destas acoes.

Vale lembrar que vocé pode imple-
mentar o Programa “5 ao dia” no
seu dia-a-dia: Tendo sempre em casa
frutas, legumes e verduras, Incluin-
do uma fruta no seu café da manha,
Substituindo biscoitos, salgadinhos e
doces por frutas (frescas ou secas)
e legumes crus, Substituindo o refri-
gerante por suco de fruta natural sem
adicdo de acucar, Incrementando pra-
tos basicos, como o arroz, com legu-
mes e verduras, Incluindo legumes e
verduras crus ou cozidos no almogo
e no jantar, Substituindo temperos
industrializados por alho, cebola e er-
vas aromaticas, Substituindo molhos
cremosos industrializados por molho
a base de tomate e outros legumes,
e Inventando e experimentando novas
receitas contendo FLV.

Na escola vocé pode promover acdes
educativas sobre o tema, Garantir a
oferta cotidiana de FLV no Programa
de Alimentagéo Escolar, nos restau-

A EMBALAGEM
IDEAL PARA
SUAS BATATAS
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Mova Plast Ind. & Com. Lida.
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rantes e nas cantinas escolares.

No ambiente de trabalho podem ser
desenvolvidas campanhas dirigidas
aos colaboradores, aproveitando os
meios de comunicagdo e eventos ja
existentes ou criando novos, Implan-
tar estratégias que facilitem o acesso
dos colaboradores aos FLV’s, no re-
feitério, nos intervalos de reunibes,
nas cantinas, etc.

No mercado varejista e atacadista o
empresario pode desenvolver campa-
nhas dirigidas aos fornecedores, clien-
tes e colaboradores, aproveitando os
meios de comunicagado e eventos ja
existentes ou criando novos, Criando
um espaco diferenciado para exposi-
céo de FLV, Incluindo banners, carta-
zes criativos sobre Frutas, Legumes e
Verduras, com informag¢des nutricio-
nais, ou ainda realizando treinamen-
tos periddicos com os colaboradores
sobre o programa 5 ao Dia.

Para apoiar ou participar desta pro-
posta, entre em contato com o Institu-
to IBRA pelo telefone (27) 3043.0688
ou pelo e-mail 5aodia@ 5aodia.com.
br.

Visite nosso site www.5aodia.com.
br e descubra como é facil, divertido e
muito gostoso ter saude!
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46 € . Melhoramento

HOME BREEDING

Pedro Hayashi - Agricola Pirassu

Sacio Proprietario - R. José Bonifacio, 530 - sala 6
CEP 13880-000 - Vargem Grande do Sul-SP

(19) 3641.6201 / pirassu@terra.com.br

O melhoramento genético é a base de mui-
tas atividades humanas. Nao podemos pensar
em agricultura ou pecudria sem imaginar em
melhoramento genético. Se olharmos para os
caes, uma das primeiras espécies a ser do-
mesticada e compararmos as varias ragas que
temos, ou ainda, compararmos um Poodle com
o lobo, o ancestral da espécie, ficaremos real-
mente impressionados.

A selecao de variedades de batata comegou
provavelmente muito antes de a América ser
explorada pelos europeus. Sendo a base da
alimentagédo das civilizagdes antigas das Amé-
ricas (Moche, Chimd, Inca), naturalmente havia
uma selecao das espécies que produziam os
melhores tubérculos, sem falar ainda da dificul-
dade em separar os comestiveis dos veneno-
SOS.

Outro fato interessante relacionado com o me-
Ihoramento foi o fato da perda de produtividade
causada por virus. Antes do conhecimento so-
bre a existéncia dos virus em batata, descobriu-
se que plantas originadas de semente botanica
nao sofriam o mal da “degenerescéncia”’. Isto
também contribuiu para que novas variedades
fossem produzidas.

Em muitos paises é bastante comum a figura
do home breeder, ou hobby breeder, que po-
deria ser traduzido como melhorista doméstico
ou melhorista por hobby. Em uma viagem a
Holanda tive a oportunidade de acompanhar o
trabalho de uma grande empresa produtora de
sementes e variedades de batata. Chamou-me
a atencao o trabalho feito pelos produtores que
ajudavam no processo de selecao de novas va-
riedades de batata. Essa empresa fazia os cru-
zamentos, e doavam as sementes botanicas
para alguns produtores, que realmente tinham
talento para conduzir todo o processo. Existem
os produtores que também fazem seus proé-
prios cruzamentos e a selecdo. Normalmente,
os clones que apresentam alguma qualidade
séo vendidos para as grandes empresas.

Em qualquer bate-papo com produtores um
assunto sempre abordado é nova variedade.
Como produtor, ja testei com certeza mais de
uma centena de variedades estrangeiras. Pos-
so concluir que, aquilo que é bom em outro
Pais, pode n&o ser aqui em nossas condigoes.
E bastante légico que o processo de melhora-
mento genético deve ser feito no local onde vai
usar este material, mas ainda continuamos a
testar variedades estrangeiras, selecionadas
em solos diferentes dos nossos, temperatura
diferente, luminosidade, foto periodo, pragas,
doencas etc. Tenho visto variedades estran-
geiras altamente susceptiveis ao PVY que,
com certeza, em seu Pais de origem nao te-
ria problemas, pois a pressao de afideos nao
é constante durante todo o ano, como ocorre
no Brasil.

Refletindo sobre tudo isto, e lembrando que
nao existe, até o momento, uma variedade bra-
sileira que seja expressiva em nosso mercado,
resolvi cruzar e selecionar batatas. Quem plan-
ta batata praticamente o ano todo, possui te-
lado para produgéo de minitubérculos e planta
em varios locais, é facil usar o tempo ocioso
para praticar este hobby. O nosso clima, ape-
sar de parecer dificil para a produgao de bata-
ta, apresenta vantagens para o trabalho de me-
Ihoramento. E possivel, por exemplo, fazer um

cruzamento, plantar as sementes botéanicas, e
colher os primeiros tubérculos no mesmo ano.
Isto seria impossivel para um pais com inverno
rigoroso sem usar sistema de climatizagéo.

Antes mesmo da sele¢ao dos parentais, é pre-
ciso ter os objetivos claros do que quer atingir
com este trabalho, mesmo sendo um hobby.

Outro fato interessante é que todo melhorista
quer obter uma variedade resistente (a todas
as doengas), ter boas qualidades culinarias
(também para todos os fins), ser produtiva, etc.
Mas, na pratica, podemos verificar todas estas
caracteristicas, mas o grande problema é que
tais qualidades estao dispersas em varios clo-
nes.

Seguindo linhas diferentes, o que tento buscar
variedades (clones):

- Com boas qualidades culinarias ou industriais.
Nao podemos dispor de variedades produtivas
que, aos poucos, leva o consumidor a diminuir
0 consumo por sua baixa qualidade.

- Resisténcia a maioria das doengas e pragas
freqlientes em nossas condigbes, que possam
afetar os custos de produgao e comprometer a
produtividade.

- Ter produtividade melhor que as existentes.
Neste caso, € claro, que o ciclo vegetativo deve
ser estendido, sem, no entanto aumentar os
custos (irrigacao, controle fitosanitario).

- Tenha as condi¢des necessarias para o culti-
vo “organico”.

- Adaptagéo as nossas condi¢cdes de clima e
sistema de cultivo.

ESCOLHA DOS PARENTAIS

A escolha se baseia nas caracteristicas positi-
vas e sua possivel transferéncia para os des-
cendentes. Muitas vezes, esta expectativa nao
ocorre, obtendo familia de cruzamento de bons
parentais com caracteristicas que nao atendam
nossas necessidades. Com o cruzamento de
algumas variedades existentes, e o plantio dos
descendentes, podemos verificar quais ma-
teriais podem gerar  materiais interessantes
para o nosso trabalho.

Nesta linha é interessante notar que algumas
variedades de grande sucesso como a Binjte,
deixaram poucos descendentes de sucesso,
por outro lado a variedade Agria € hoje uma
das campeas como parental de variedades ho-
landesas (Markies, Ramos, Lady Claire, Fonta-
ne, Victoria).

Também como parentais, podemos usar clo-
nes prontos, produzidos por entidades especia-
lizadas (CIP - Peru) que transmitem caracteris-
ticas pré--determinadas para os descendentes.
Mas séo de dificil obtencdo para os melhoristas
amadores.

Ainda na busca de parentais podemos usar
espécies selvagens ou primitivas, cujo grande
inconveniente seria dificuldade de cruzamento,
obtencéo de tubérculos de formatos indeseja-
veis e concentracao elevada de substéncias t6-
xicas (Glycoalcaloides), que além de venenoso
da ao tubérculo sabor desagradavel, havendo
a necessidade de cruzamentos sucessivos
para aproximar de produto desejavel.

CONSIDERAGCOES FINAIS

Problemas para se trabalhar em um programa
como este, seria a falta de espacgo, tempo para
se dedicar e custos. Para manter este trabalho,
a eliminagcdo de clones é muito maior que um
programa de melhoramento oficial, ndo seguin-
do as regras. Isto é feito para nao ter grandes
volumes de material que nao possa ser comer-
cializado. Todo o material que possui um volu-
me significativo, ja passou pelo crivo da qualida-
de, portanto possui qualidades suficientes para
ser comercializado ou doado. Sempre tentando

obter retorno sobre o comportamento, qualida-
des e defeitos destes materiais. Um programa
completo de melhoramento normalmente é fei-
to sobre 100.000 clones, e uma expectativa de
12 a 25 anos para se ter uma variedade.

Hoje trabalho com cerca de 15.000 sementes
verdadeiras por ano, mas o plantio é de apenas
3.000. A selegéo é feita durante o processo de
multiplicagéo das sementes. As fases séo as
seguintes:

- Cruzamento (telado)

- Semente boténica (telado)

- Primeiro plantio (campo de minitubérculos)

- Segundo plantio (campo de semente basica)
- Outros plantios sdo feitos em campo comer-
cial.

Grande parte do descarte ocorre a partir do se-
gundo plantio (semente bésica), onde cerca de
90% dos clones sdo eliminados. Trabalhar com
pequenas quantidades como esta pode ocorrer
a eliminagao de uma “familia” (cruzamento).

Para cada clone é mantida uma pequena
amostra (back up), em telado ou “in vitro” para
gue nao se perca este material por acidentes,
furtos, doencas, etc.

Talvez este trabalho nunca chegue a um re-
sultado pratico, mas nos leva a conhecer um
pouco melhor a batata. Também admirar esta
espécie Unica com uma variabilidade genética
tao grande que seria possivel selecionar varie-
dades para todos os gostos e finalidades.

Bagas polinizadas, de onde se retiram as se-
mentes botanicas

Clone de primeira geragdo em campo



O Uso da Batata

Sidney Christ

Chef Consultor

Ajinomoto - Castelo Alimentos - Panex
sidneychrist@ig.com.br

E quase impossivel vocé entrar em
uma feira ou supermercado e nao
comprar batatas, ela é presencga
constante na mesa e muito usada
em varios pratos de restaurante, por
isso é muito bom que vocé conheca
as variedades e seu uso. Juntamen-
te com alguns toques para melhor
obter um rendimento de tal. Alguns
conselhos sempre sao uteis na hora
de comprar e usar a batata. Dentre
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alguns, destaco os conselhos, diga-
mos mais tecnicamente usados:

1 - A casca da batata, bem limpa e es-
covada, pode ser frita, sem problemas.
Lave e seque, normalmente, frite em
6leo bem quente, depois polvilhe com
sal e pimenta e sirva.

2 - Essas batatas em pacotes, tipo
“chips” que comemos com tanto gosto,
nao sdo descascadas, antes do pre-
paro. Vocé pode fazé-las da mesma
forma em casa. Lave-as e escove-as
bem, apenas.

3 - Seque sempre os alimentos a se-
rem fritos em 6leo abundante para evi-
tar que a temperatura do dleo abaixe,
quando da colocacdo do alimento, e
que se forme espuma.

4 - Qualquer alimento a ser frito exi-
ge que verifique a temperatura do dleo
antes da colocacéo.

5 - Nunca coloque muita batata ao
mesmo tempo pois, a diminuicdo da
temperatura do dleo fara o alimento
cozinhar-se, ficando encharcado.

6 - As batatas, como qualquer outro
alimento frito em bastante 6leo, devem
ficar imersas no mesmo, por esta ra-
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zao, verifique o tamanho da frigideira
e a quantidade de dleo que vai usar,
para calcular quanta batata pode colo-
car a cada leva. Nunca coloque mais
6leo que aquele que atinja 1/3 da altu-
ra da frigideira que for usar.

7 - Os melhores o6leos para frituras
sa0 os oleos vegetais, pois sao feitos
para suportar altas temperaturas.

8 - O dleo que sobra na frigideira,
pode ser utilizado novamente. Para
isso, guarde-o em vasilha fechada, em
local protegido. Contudo, acrescente
um pouco de 6leo novo a cada fritura.
O dleo que usar para fritar peixe ou
outros alimentos de sabores fortes, de-
vem ficar separados apenas para essa
finalidade.

9 - Tome sempre muito cuidado quan-
do estiver fazendo frituras, principal-
mente se tiver criancas em casa. Ndo
deixe a fritura no fogo, saindo da cozi-
nha, para nada.

Nao ande pela cozinha com a frigi-
deira ou panela cheia de 6leo quente.
Nao deixe o cabo da frigideira ou pane-
la virada para o lado de fora do fogéo,
onde pode ser alcangada por criangas
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ou que vocé possa inadvertidamente,
encostar, fazendo-a cair. Seque sem-
pre o alimento, antes de colocéa-lo no
6leo quente. Nunca encha demais o
recipiente que utilizara para fritar.

Variacdes

1 - Vocé também pode cozinhar as
batatas descascadas. Nesse caso,
coloque um pouco de sal na agua e
observe a qualidade das batatas, pois
elas podem reter muito liquido. Na du-
vida, cozinhe com casca.

2 - No lugar de colocar a margarina
ou manteiga diretamente na massa de
batata, leve-a ao fogo na panela e frite
ali um dente de alho picado. Da um sa-
bor diferente ao puré e fica 6timo para
servir com peixe.

3 - Para decorar o seu puré, salpique
salsa picada.

4 - Algumas receitas sugerem que se
junte ao puré, ja na consisténcia dese-
jada, umas 2 ou 3 gemas.

5 - Experimente fazer o puré normal-
mente, deixando-o mais duro do que o
ponto que o aprecia e acrescente um
pouco creme de leite. Depois, salpique
queijo prato ralado por cima.

6 - Cozinhe espinafre, refogue-o na
manteiga e cebola ralada, ou como seu
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costume. Num refratario, coloque o es-
pinafre refogado, cubra com o puré e
salpique com bacon tostado, bem se-
quinho e “moido” com as maos. Leve
ao forno alto por uns 15 minutos, mais
ou menos, até que doure por cima.

7 - Lave um mago de mostardas ou
couve-manteiga. Escalde, esprema
bem e pique. Refogue no “alho e 6leo”.
Coloque num refratario, salpique quei-
jo ralado ou bacon na forma indicada
acima. Leve ao forno para dourar.

Essas sdo as técnicas mais usadas
por chefs em restaurantes para se ob-
ter batatas fritas secas e crocantes.

Vocé sempre quis fazer uma batata
frita crocante, igual a essas que ven-
dem em lanchonete, mas nunca con-
seguiu? O problema é que vocé nao
conhecia um macete simples. Para
deixa-las bem crocantes, corte-as
duas horas antes de frita-las e coloque
0s pedacgos numa tigela de agua com
uma colher de sopa de alcool. Deixe
o0 recipiente na geladeira durante esse
periodo. Antes de fritar escorra bem e
s6 salpique sal depois de fritas.

Ha uma dica simples e infalivel de
fazer batatas fritas bem crocantes, do
jeito que vocé encontra em restauran-
tes. Para isso aquega uma boa quan-
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tidade de 6leo numa panela a chama
média do fogao (cerca de 160 °C). Fri-
te as batatas em torno de 5 minutos.
Depois retire o excesso de odleo, es-
corra e separe as batatinhas. Aumente
a chama para o0 maximo fazendo com
que a temperatura do 6leo suba para
190 °C (bem quente) e termine de fritar
as batatas. Coloque-as para secar so-
bre papel absorvente.

Para as batatas ficarem sequinhas e
macias, coloque-as, antes de frita-las,
por meia hora dentro do congelador.
Ha outra forma de deixar as batatas
fritas bem sequinhas. Coloque no dleo
de fritura, ainda frio, uma colher pe-
quena de vinagre e use-o normalmen-
te para fritar a batata. Depois de fritas,
coloque-as sobre um papel absorvente
para eliminar o excesso de dleo.

Ha um método especial de deixar as
batatas fritas secas e crocantes. Pri-
meiro cozinhe-as sem casca por so-
mente 3 minutos (ndo estarao cozidas
por inteiro). Corte-as em palitos, arru-
me-as numa forma de aluminio e leve
ao congelador. Uma hora depois, elas
estardo congeladas e vocé podera fri-
ta-las. Elas terminarao de cozinhar por
dentro, e por fora ficardo crocantes.

VITAPHOL VITAN  Sudoeste

i by ' @ purig prmmy

M Imbigvn, F39 - st esluntvial - Arand 46 - sdorrtetiuorsie ind be [34] 3667-7089 wuw winerie ind be



Teresina-PI

(86) 3232.5566 / (86) 8824.0221
batataz.batatas.recheadas@hotmail.com
cezarfigueredo@yahoo.com.br

Ha treze anos, observando
a necessidade de langar uma
novidade na noite de Teresina,
abri uma casa especializada
em vendas de batatas reche-
adas. O espantoso é que, até
horas antes de abrir as portas
ao publico, eu simplesmente
nao fazia idéia de como pre-
parar este prato. Com batatas
cozidas, bastante batata palha
e chip fritas, com strogonoff e
um creme a base de camardes
prontos para servir durante o
coquetel de abertura e, ao ser
questionado por alguns convi-
dados sobre o que estaria no
cardapio apds aquela noite,
veio a idéia de montar uma ba-
tata inglesa mantendo a casca
inteira, recheando-a com al-
guns sabores, circundando-a
com batatas chips e salpican-
do-a com batata palha, lem-
brando, finalmente uma flor. A
sugestao, posta em cardapio
era, como ainda hoje, a de-
gustacao desta batata com a
casca. Esta féormula, criada de
improviso, causou tanto impac-

BATATAZ

Cezar Figueredo — Proprietario do Batataz

to que, de apenas algumas mesas
numa calgada ao ar livre, chegamos,
em menos de seis meses, a estar-
mos com mais de cinquenta e cinco
mesas e vdrias salas onde monta-
mos ambientes fechados e extrema-
mente aconchegantes para atender
a demanda pela procura deste pra-
to, ja com mais de vinte tipos de re-
cheios. Pronto, o Segundo Caderno,
casa noturna com uma proposta de
difusao da ampla e complexa cultura
local e, tendo como carro chefe em
seu cardapio as batatas recheadas,
ja era um sucesso absoluto nas noi-
tes de Teresina.

Trés anos apdés a abertura, em
1996, ainda com sucesso retumban-
te, tive, por forcas de circunstancias
diversas, que fechar as portas para
me dedicar a outros projetos ora
mais importantes, entdo penden-
tes em minha vida. Nos nove anos
que se seguiram, clientes e amigos
nunca deixaram de fomentar a rea-
bertura que, inevitavelmente, acon-
teceu em agosto do ano passado, no
jardim de minha casa, sem grandes
pretensbes. Novamente, o sucesso
veio absoluto e numa velocidade sé-

Culinaria

nica, forcando-me a repensar
a infra-estrutura para atender
mais pessoas do que 0 espa-
¢o do meu jardim permitisse.
Hoje, além do jardim, a calca-
da e boa parte da area interna
de minha casa, ja esta ocupa-
da por mesas, cadeiras, bal-
cdes, banquetas e por pecas
do rico artesanato piauiense,
tornando o ambiente extrema-
mente aconchegante. Ja ha,
portanto, a clara necessidade
de se pensar em expanséo,
mantendo minha casa como
nucleo deste promissor empre-
endimento e seguindo rumo a
shoppings centers, eventos di-
versos, cidades do interior do
Piaui e, inevitavelmente, para
outros Estados do Nordeste e
outras regides do Pais numa
estimativa concreta de iniciar o
processo de abertura de fran-
quias de tal empreendimento.

O Batataz, como foi apelidado
pelos proprios clientes, por es-
tar associado a figura do Taz
0 deménio da Tazmania (bata-
ta + Taz = Batataz), que tem
grande apetite e que seria ca-
paz de comer batatas de, apro-
ximadamente, 700 gramas,
peso médio de nossas batatas
in natura, esta se preparando
para projetos audaciosos. En-
tre eles, o de abrir lojas em
diversas cidades brasileiras,
esperemos nds, em curto es-
paco de tempo, para levar ao
paladar dos consumidores de
outros Estados e regides do
Brasil 0 sabor Unico do tempe-
ro desta casa.

A batata e sua diversidade
esta entre os tubérculos mais
procurados e vendidos para as
mesas do Pais inteiro e, por
isso, representa uma excelen-
te fonte de 6timos negdcios e
rendimentos para bons empre-
endedores. Nao foi a toa, mas
com base em pesquisas, que
a lancei como unico prato. No
Batataz ndo ha o que se comer
a nao ser batatas recheadas
com variacbes de 16 sabores
em todo o meu cardapio.

Depois de relatar-lhes esta
breve historia, € com prazer
que eu me disponibilizo, atra-
vés de e-mails e telefones para
eventuais futuros contatos.
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Batata de Camarao com Palmito

Cezar Figueredo - Batataz, batatas recheadas
cezarfigueredo@yahoo.com.br
batataz.batatas.recheadas@hotmail.com

Ingredientes:

01 batata inglesa de 500 gramas ou duas
de 300 gramas

200 gramas de camardes medios frescos
e sem casca

01 colher de sopa cheia de palmitos cor-
tados em cubos

01 colher de sopa de requeijao cremoso
02 colheres de sopa de creme de leite
sem soro

01 colher de sopa de catchup

01 colher de sopa de mostarda

01 colher de sobremesa de azeite de
dendé

01 colher de sobremesa de margarina
Margarina temperada a base de ervas
para pincelar

Noz moscada

Sal a gosto

Preparo: (Em fogé@o convencional e/ou
forno microondas)

Apds lavar e escovar as batatas numa
solucdo de &gua, vinagre e sal, coloque-
as em panela com agua e algumas gotas

de vinagre e sal para cozinhar por 40 minu-
tos ou até que estejam macias. Retire do
cozimento e deixe-as esfriar um pouco até
estar suportavel ao toque das maos. Segu-
re-a na mao no sentido do comprimento e
com uma colher, a 1cm de uma das exire-
midades, fagca um corte profundo e come-
ce a talha-la, fazendo um circulo ovalado,
como se fosse retirar uma “tampa”. Retira-
da a “tampa” comece a cava-la procurando
manter a casca inteira, sem rachaduras e
com cerca de 2mm de espessura. Feito
isso, pincele a parte interna da casca com
um pouco de margarina temperada e reser-
ve.

Amasse, com um garfo, e ainda morna, a
massa retirada, temperando-a com sal e
margarina a gosto. Reserve.

Recheio:

Coloque os camardes em agua fervente e
deixe-0s cozinhar por 10 minutos. Escor-
ra-os e reserve-os.

Numa tigela refrataria junte o palmito, o
catchup, a mostarda, o requeijao e o azei-
te e misture até formar um creme homo-
géneo. Junte os camardes e leve ao mi-
croondas por trés minutos, em poténcia
alta. Retire do forno e ponha o creme de
leite, misturando levemente. Reserve.

Montagem:

Em um prato refratario, coloque a casca
da batata e dentro dela, massa suficiente
para revestir as paredes internas. Colo-
que, entao, pouco mais da metade do re-
cheio e, em seguida, coloque o restante
da massa em formas de gomos, fechan-
do a batata. Pincele a parte de cima com
margarina temperada, coloque o restante
do recheio, deixando-o cair naturalmente
por toda a massa e salpique um pouco de
noz moscada.

Leve ao forno convencional, em tempe-
ratura média de 180°, por quinze minutos
ou ao forno microondas por 4 minutos em
poténcia alta.

Para finalizar, decore o prato com batatas
chips ao redor da batata recheada e sal-
pique batatas palha por cima.

Chute a canela da canela preta.
Use Fegatex®.
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PROPLANT enm qualquer tempo.

Fungicida sistémico a base de cloridrato de
propamocarbe, grupo quimico carbamato, classe
toxicoldgica lll-medianamente toxico, registrado para o
controle da requeima do tomate e da batata.

Proplant atua em varios locos, interferindo na sintese de
fosfolipidios e Acidos graxes, o que desorganiza a formacio
da parede celular do fungo. Desta forma, afeta o
crescimento do micélio, a producio e germinacio dos
esporos e o desenmvolvimento de lesbes.

SEguro para as plantas, Proplant & rupld.un'renlt absorvido
pelas raizes e folhas e transportado através do xilema
{acropetal). £ especiaimente adequado a plantas em ativo
crescimento.

Para otimizar o resultado, aplique Proplant antes do
estabelecimento da doenca (pré-infeccan).
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